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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 48

RAZAO SOCIAL/DESIGNAGAO DO LABORATORIO

CETAL - CENTRO TECNOLOGICO DE ANALISES DE ALIMENTOS LTDA.

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 INSTALAGAO PERMANENTE
AREA gso/gmgADE ! CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUiMICOS

ALIMENTOS DE

Determinagdo de extrato etéreo pelo método de Compéndio Brasileiro de
ORIGEM ANIMAL extragao direta em soxhlet. Alimentacdo Animal 2023. Guia de
ALIMENTOS PARA Métodos analiticos Método
ANIMAIS LQ: 1,50 g/100 g 2021.014.
LQ: 1,50 g/100 mL
Determinacéo de fibra bruta por gravimetria. Compéndio Brasileiro de
Alimentagdo Animal 2023. Guia de
Métodos analiticos. Método
LQ: 0,30 g/100 g 2021.018.
Determinagao de proteinas pelo método de kjeldahl Compéndio Brasileiro de
Alimentagdo Animal 2023. Guia de
Métodos analiticos. Método
LQ: 34,50 g/kg 2021.046.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

CERA DE ABELHAS

Determinagao de indice de acidez, ésteres e de relagdo
por titulometria.

LQ: 5,00 mgKOH/g

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 3.10.

Determinagao qualitativa de cera de carnauba, cera
japonesa, resinas e gorduras.

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 3.21 e 3.22.

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”

Em, 28/03/2024
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALAGAO PERMANENTE
AREA D e e OE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIRAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

MEL DE ABELHAS

Determinagéao da atividade diastasica pela escala Gothe.

LQ: 4,0 Gothe

AOAC Intl., OMA - 22°

Méetodo 958.09.

MAPA, Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 3.4.

IHC, Harmonised Methods of the
International Honey Commission,
Método 6.

edicao,

Determinagdo de glicidios redutores pelo método de
cromatografia liquida por detector RID.

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal -2022, Métodos 3.3 e 3.18.

espectrofotometria UV-Vis.

LQ: 6,0 mg/kg

LQ para Frutose e Glicose: 1,50 g/100 g AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
LQ para Sacarose: 0,50 g/100 g Método 977.20.
Determinagdo de  hidroximetilfurfural  (HMF) por AOAC Intl, OMA - 22% edicdo,

Método 980.23.

MAPA, Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 3.9.

Determinacdo de sodlidos
gravimetria.

insoliveis em agua por

LQ: 0,01 g/100 g

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 3.11.

ABNT NBR 15714-5: 2009.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
MEL DE ABELHAS

Determinagao qualitativa de
precipitacao.

lund pelo método de

IAL, Métodos fisico-quimicos para
andlise de alimentos, 42 edigao.
Método 182/IV.

Determinagao qualitativa de lugol pelo método de reacao
de cor.

IAL, Métodos fisico-quimicos para
analise de alimentos, 4% edicdo.
Método 184/IV.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALAGAO PERMANENTE
AREA D e e OE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
MEL DE ABELHAS

Determinacgéo de pH pelo método potenciométrico.

Faixa: 1a 12

ABNT NBR 15714-6:2020.

Determinagdo de residuo mineral fixo (cinzas) por
gravimetria.

LQ: 0,05 g/100g

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 20122, Método 3.17.

ABNT NBR 15714-3: 2009.

Determinagao do teor de acidez por titulometria.

LQ para Acidez Livre: 1,56 mEq/kg
LQ para Acidez Lactbnica: 0,75 mEq/kg

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 3.2.

ABNT NBR 15714-6:2020.

ORIGEM ANIMAL
MEL DE ABELHAS

LQ: 10 g/100 g

LQ para Acidez Total: 1,89 mEq/kg. AQAC Intl., OMA - 227 edicao,
Método 962.19.
ALIMENTOS DE Determinagéo de umidade pelo método refratométrico. AOAC Intl., OMA - 222 edigao,

Método 969.38.

MAPA, Manual de métodos oficiais
para andlise de alimentos de origem
animal - 2022, Método 3.23.

ABNT NBR 15714-2:2020.

Determinacao qualitativa de fiehe pelo método de reacéo
de cor.

IAL, Métodos fisico-quimicos para
analise de alimentos, 4% edicao.
Método 183/IV.

Determinacgédo de cera por gravimetria.
LQ: 0,30 g/100 mL

ALIMENTOS DE Determinacgéo de brix pelo método refratométrico. MTFQ-077.
ORIGEM ANIMAL LQ: 0,70%
EXTRATO DE
PROPOLIS
MTFQ-075.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QU{MICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Determinagéao do residuo seco por gravimetria.

MAPA, Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de

ORIGEM ANIMAL
PROPOLIS IN
NATURA

Determinacédo de cera por gravimetria.

LQ: 0,85 g/100 g

EXTRATO DE LQ: 0,50 g/100 g Origem Animal — 2022, Método
PROPOLIS 3.14.
Determinacao qualitativa da reagdo com acetato de MTFQ-068.
chumbo.
Determinagao qualitativa da reagdo com hidréxido de MTFQ-069.
sédio.
ALIMENTOS DE Determinagao de compostos fendlicos por MTFQ-046.
gg(l’)GpEoMUASNEIMAL espectrofotometria UV-Vis.
EXTRATO DE LQ: 1,50 g/100 g
PROPOLIS LQ: 0,35 g/100 mL
Determinagao de flavonoides totais por MTFQ-049.
espectrofotometria UV-Vis
LQ: 0,20g/100 g
LQ: 0,10 g/100 mL
ALIMENTOS DE MTFQ-074.

Determinagdo de residuo mineral fixo (cinzas) por
gravimetria.

LQ: 0,25 g/100 g

MAPA, Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - 2022, Método
3.17.2.

ABNT NBR 16956-3:2021.

Determinagdo de massa mecanica e soélidos solluveis
em etanol por gravimetria.

LQ: 1,50 g/100 g

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analises de produtos de
origem animal - 2022, Método 3.12.

ABNT NBR 16956-1:2021.

Determinagéo de umidade por gravimetria.

LQ: 0,45g/100g

MAPA, Manual de Métodos Oficiais
para Anadlise de Alimentos de
Origem Animal - 2022, Método 3.13.

ABNT NBR 16956-2:2021.

Determinacdo qualitativa da reagdo com acetato de MTFQ-063.
chumbo.
Determinagédo qualitativa da reagdo com hidroxido de MTFQ-064.

soadio.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA(}AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTQS £ ENSAIOS QUiMICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
CARNES E
PRODUTOS
CARNEOS

Determinacgéao de cloretos pelo método argentométrico.

LQ: 0,30 g/100 g

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de
origem animal - 2022. Métodos 1.10
e 5.6.

Determinacao qualitativa de gas sulfidrico pelo método de
reacao de cor.

IAL. Métodos fisico-quimicos para
analise de alimentos, 42 edigéo.
Método 004/1V.

Determinacéao do indice de perdxido por titulometria.
LQ: 3,0 mEg/kg

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analises de produtos de origem
animal — 2022, Método 1.18.

ISO 3960:2017.

Determinagao de nitrato de potassio e nitrito de sédio por
espectrofotometria UV-Vis.

Para carnes e produtos carneos:

LQ para nitrato de potassio: 1,20 mg/kg

LQ para nitrito de sédio : 0,40 mg/kg

Para sal de cura:

LQ para nitrato de potassio: 22.480,94 mg/kg ou
2,25g/100g

LQ para nitrito de sédio : 126,00 mg/kg

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 1.20.

ISO 2918:1975.

ISO 3091:1975.

Determinacéo qualitativa de amoénia pelo meétodo de
Eber.

IAL. Métodos fisico-quimicos para
andlise de alimentos, 42 edicao.
Método 005/1V.

Determinagcdo do Teor
Conjuntivo  Colagenoso
Produtos Carneos

de Hidroxiprolina e Tecido
(Colageno) em Carnes e

LQ: 0,15g/100g

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 990.26.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QU{MICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
CARNESE
PRODUTOS
CARNEOS

Determinagdo de amido e carboidratos totais por
espectrofotometria.

Para o ensaio de amido
LQ: 0,56 g/100 g

Para o ensaio de carboidratos
LQ: 0,63 g/100 g

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 1.6.

Determinacao qualitativa de formaldeido pelo método da
floroglucina.

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 1.13.

AOAC Intl.,
931.08B.

222 edigdo, Método

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
PESCADOS E
PRODUTOS DA
PESCA

Determinacao de bases volateis totais por titulometria
LQ: 8,00 mgN/100 g.

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 5.5.

Determinagao de histamina pela técnica ELISA.
LQ: 5mg/kg

MTFQ-098.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
PESCADOS E
PRODUTOS DE
PESCA, CARNES,
PRODUTOS
CARNEOS, OVOS E
DERIVADOS,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS.

Determinagdo qualitativa de amido pelo método de
reacao de cor.

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 1.4 e 2.6.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 7

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
PESCADOS E
PRODUTOS DE
PESCA, CARNES,
PRODUTOS
CARNEOS, OVOS E
DERIVADOS,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS.

Determinagao de extrato etéreo pelo método de extracao
direta em soxhlet.

LQ: 1,50 g/100 g
LQ: 1,50 g/100 mL

AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Método 963.15.

Compéndio Brasileiro de
Alimentagdo Animal 2023. Guia de
Métodos analiticos. Método
2021.014.

ICC, International Office of Cocoa,
Chocolate and Sugar Confectionery.
Método 14, 1972.

Determinagdo da composicdo de acidos graxos pelo
método de cromatografia em fase gasosa por detector
Uv.

Gorduras saturadas, insaturadas e trans:
LQ: 0,05g/100g
LQ: 0,05 g/100 mL

Acidos graxos saturados, insaturados e trans:
LQ: 0,05g/100g
LQ: 0,05 g/100 mL

AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Método 996.01.

AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Método 996.06.

ISO 12966-2:2017.

Determinag&o de fibra bruta por gravimetria. Compéndio ~ Brasileiro ~ de
LQ: 0.30 9/100 Alimentagdo Animal 2023. Guia de
-9oU g 9 Métodos analiticos. Método

LQ: 0,30 g/100 mL 2021.018.
Determinagéo de fibra dietética total, soldvel e insolavel AOAC Intl., OMA — 222 edicdo,
pelo método enzimatico gravimétrico. Método 991.43.
LQ: 0,50 g/100 g
LQ: 0,50 g/100 mL
Determinagao de peso liquido e peso liquido drenado | AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
por gravimetria. Método 953.15.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
LQ: 0,005 kg (para amostras com peso inferior a 0,05 kg) = Método 963.18.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
LQ: 0,05 kg (para amostras com peso acima de 0,05 kg) Meétodo 963.26.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,

Método 968.30.

Portaria n°34, de 29 de janeiro de
2020.
Portaria n° 339, de 06 de Agosto de
2021.
IAL. Métodos Fisico-Quimicos para

andlise de alimentos. 42 edicao.
Método 003/IV.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 8

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

Método 945.16.

ISO 1211: 2010.
ISO 1443:1973.
ISO 1735:2004.
ISO 1736:2008.
ISO 1737:2008.
ISO 2450:2008.

CRL 0221 INSTALA(}AO PERMANENTE
Fada gségb‘ﬁgADE d CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUiMICOS ALIMENTOS E BEBIDAS
ALIMENTOS DE Determinag&o de lipidios pelo método de hidrdlise acida  AOAC Int., OMA — 222 edicdo,
gERlGi'\Eﬂ) ANlEMAL ou alcalina. Método 920.97.
SCADOS AOAC Intl, OMA — 22 edicdo,
PRODUTOS DE . . . . X
Para amostras de leite, leite em po, leite condensado  Método 922.06.
PESCA, CARNES, do. lei d de lei -
PRODUTOS agucarado, leite evaporado, creme de leite, queijo € AQAC Intl, OMA - 22° edicéo,
CARNEOS, OVOS E produtos de queijo. Método 925.12.
DERIVADOS, LQ:0,50 g/100 g AOAC Intl, OMA — 22% edigdo,
LACTEOS, LQ: 0,50 g/100 mL Método 925.32.
ALIMENTOS DE . , AOAC Intl., OMA — 222 ediggo,
ORIGEM VEGETAL,  Para amostras de manteiga, lentelho e margarina, carnes € \jstodo 932.06.
éllilg/lCE'E\ggASDOS produtos carneos AOAC Intl., OMA — 22° edigo,
' LQ: 1,00 g/100 g Método 935.38.
LQ: 1,00 g/100 mL AOAC Intl., OMA — 222 ediggo,
P tras de bebida lactea e leite fluid Metodo 935.39
ara amositras de pebida lactea e leite 1iuido AOAC IntI., OMA — 222 edigéo,
LQ: 0,30 g/100 g Método 945.44.
LQ: 0,30 g/100 mL AOAC Intl., OMA — 22° edig&o,
Método 948.15.
Para as demais matrizes AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
LQ: 0,25 g/100 g Método 948.22.
LQ: 0,25 g/100 mL AOAC Intl, OMA — 222 ediggo,
Método 950.54.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 954.02.
AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Método 963.15.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 996.01 e 996.06.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 920.39.
AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Método 945.38.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 925.18.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal — 2022, Método 2.22.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 9

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QU{MICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
PESCADOS E
PRODUTOS DE
PESCA, CARNES,
PRODUTOS
CARNEOS, OVOS E
DERIVADOS,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS.

Determinagao de lipidios pelo método de hidrélise acida
ou alcalina.

Para amostras de leite, leite em po, leite condensado
agucarado, leite evaporado, creme de leite, queijo e
produtos de queijo.

LQ: 0,50 g/100 g
LQ: 0,50 g/100 mL

Para amostras de manteiga, lentelho e margarina, carnes e
produtos carneos

LQ: 1,00 g/100 g
LQ: 1,00 g/100 mL

Para amostras de bebida lactea e leite fluido
LQ: 0,30 g/100 g
LQ: 0,30 g/100 mL

Para as demais matrizes
LQ: 0,25 g/100¢g
LQ: 0,25 g/100 mL

ISO 3727:2001.
ISO 6091:2010.
ISO 8851-2:2004.
ISO 17189:2003.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Determinagdo da acidez titulavel volumetria

potenciométrica.

por

IAL. Métodos Fisico-Quimicos para
andlise de alimentos. 42 edicao.

método de cromatografia liquida por detector UV.

LQ: 2,00 mg/100 g
LQ: 2,00 mg/100 mL

PESCADOSE Método 016/1V, 311/IV e 312/IV
PRODUTOS DE Acidez em solucado normal
PESCA, CARNES, LQ: 0,20 g/100g
PRODUTOS LQ: 0,20 g/100 mL
CARNEOS, OVOS E
DERIVADOS, Acidez em acido citrico, tartarico, malico, acético e latico
LACTEOS, LQ: 0,20 g/100 g
ALIMENTOS DE LQ: 0,20 g/100 mL
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS, Determinagdo de acucares pelo método de MTFQ-008.
BEBIDAS cromatografia liquida por detector RID.
ALCOOLICAS E Sacarose, Glicose, Frutose e Lactose
LQ: 0,10 g/100 mL
Determinagdo de acido ascorbico (vitamina C) pelo MTFQ-053.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 10

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
PESCADOSE
PRODUTOS DE
PESCA, CARNES,
PRODUTOS
CARNEOS, OVOS E
DERIVADOS,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS
ALCOOLICAS E
NAO ALCOOLICAS.

Determinagéo de alfa e gama tocoferol (vitamina E) pelo MTFQ-025.
método de cromatografia liquida por detector PDA e RF.

Alfa Tocoferol
LQ: 0,50 mg/100 g
LQ: 0,50 mg/100 mL

Gama Tocoferol
LQ: 0,35 mg/100 g
LQ: 0,35 mg/100 mL

Determinagéo da composigéo nutricional — carboidratos RDC N2 429, de 08 de outubro de
por diferenga e valor nutricional. 2020.

Instrucdo Normativa n® 75, de 08 de
outubro de 2020.

Determinagdo qualitativa de corantes artificiais pelo IAL. Métodos Fisico-Quimicos para
método de cromatografia em papel. andlise de alimentos. 42 edigao.
Métodos 051/IV e 086/IV.

Determinagdo de peso seco (extrato seco) por AOAC Intl, OMA - 222 edigéo,
gravimetria. Método 920.171.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
LQ: 0,40 g/100 g Método 920.186.
LQ: 0’40 9/100 mL AOAC IntI., OMA - 222 edi(;éo,
Método 925.09.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 925.09B.
AOAC Intl., OMA — 222 edicao,

Método 925.10.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 925.19.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 925.30.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 925.40.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 925.45 A, B, C e D.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 925.49.
AOAC Intl., OMA
Método 925.55B.
AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 926.05.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 926.06.
AOAC Intl., OMA
Método 926.07.

222 edigao,

222 edicao,
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 11

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / -
PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Determinagdo de peso seco (extrato seco) por AOAC Intl, OMA - 227 edigdo,
ORIGEMANIMAL  gravimetria. Método 926.12.
Egg%ﬁf%%z IIEDE AOAC Intl., OMA — 222 edicso,
, ' AOAC Intl.,, OMA - 222 edicao,
PRODUTOS LQ: 0,40 g/100 mL Método 931.04.
CARNEOS, OVOS E AOAC Int., OMA — 222 edicdo,
EER%/EADOS’ Método 934.06.
CTEOS, AOAC Intl, OMA — 222 edico,
ALIMENTOS DE Método 935.29
ORIGEM VEGETAL, — -
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
ALIMENTOS X
PROCESSADOS Método 935.29C.
’ AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
BEBIDAS .
NAO ALCOOLICAS. AQAC Intl., OMA — 222 edigéo,
Método 935.46B.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 936.09.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 941.14.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 945.15.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 945.21.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 945.32C.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 945.38B.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 945.43.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 945.56.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 945.62.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 950.27.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 950.46 A e B.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 968.11.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 969.35.
AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 977.21.
AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 979.12.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,

Metodo 981.05.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 12

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS
ALCOOLICAS E NAO
ALCOOLICAS.

espectrometria de emissdo atbmica
indutivamente acoplado (ICP).

Calcio, Ferro

LQ: 0,15 mg/100 g

LQ: 0,15 mg/100 mL

por plasma

Manganés
LQ: 0,10 mg/100 g
LQ: 0,10 mg/100 mL

Magnésio
LQ: 0,04 mg/100 g
LQ: 0,04 mg/100 mL

Fosforo
LQ: 1,00 mg/100 g
LQ: 1,00 mg/100 mL

Zinco
LQ: 0,175 mg/100 g
LQ: 0,15 mg/100 mL

PRODUTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
ALIMENTOS DE Determinagdo de peso seco (extrato seco) por AOAC Intl, OMA - 227 edicao,
ORIGEM ANIMAL gravimetria. Método 984.25.
S e AOAC Intl, OMA — 222 edicdo,
PESCA, CARNES, LQ: 0,40 g/100 g Método 927.05.
PRODUTOS LQ: 0,40 g/100 mL COMPENDIO  Brasileiro  de
CARNEOS, OVOS E Alimentacdo Animal 2023. Guia de
DERIVADOS, Métodos Analiticos. Métodos
LACTEQOS, 2021.053 e 2021.054.
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL, ISO 6734: 2010
ALIMENTOS ISO 3727-1 :2001
R EOASSADOS, ISO 5534: 2004
ALCOOLICAS E ISO 2920:2004
NAO ALCOOLICAS.
ALIMENTOS DE Determinagdo qualitativa de rancidez pelo método de Compéndio Brasileiro de
ORIGEM ANIMAL Kreis. Alimentacdo Animal 2023. Guia de
CARNES E Métodos Analiticos. Método
PRODUTOS 2021.052.
CARNEOS,
ALIMENTOS
PROCESSADOS
OLEOSE
GORDURAS
VEGETAIS E
ANIMAIS
ALIMENTOS DE Determinagéo de inorganicos (minerais) pelo método de  MTFQ-002.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 13

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS
ALCOOLICAS E NAO
ALCOOLICAS.

de emissao atdbmica por plasma indutivamente acoplado
(ICP) com geracéo de hidreto.

Mercurio
LQ: 0,10 mg/kg
LQ: 0,10 mg/L

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Determinagao de inorganicos (minerais) pelo método de  MTFQ-002.
ORIGEM ANIMAL, espectrometria de emissdo atbmica por plasma
LACTEOQOS, indutivamente acoplado (ICP).
ORIGEM VEGETAL,  LQ: 0,50 mg/100 g
ALIMENTOS LQ: 0,50 mg/100 mL
PROCESSADOS,
BEBIDAS Sadio (via micro-ondas)
ALCOOLICAS E NAO LQ:0,25mg/100g
ALCOOLICAS. LQ: 0,25 mg/100 mL
Sadio (via cinzas)
LQ: 3,70 g/100 g
LQ: 3,70 g/100 mL
Determinagdo de inorganicos (metais) pelo método de  \TFQ-003.
espectrometria de emissdo atdbmica por plasma
indutivamente acoplado (ICP).
Aluminio, Bario e Niquel
LQ: 0,02 mg/kg
LQ: 0,02 mg/L
Estanho e Cromo
LQ: 0,04 mg/kg
LQ: 0,04 mg/L
Cadmio
LQ: 0,006 mg/kg
LQ: 0,006 mg/L
Chumbo e Cobre
LQ: 0,05 mg/kg
LQ: 0,05 mg/L
ALIMENTOS DE Determinacédo de metais pelo método de espectrometria : MTFQ-085.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 14

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS

ALIMENTOS DE

liquida por detector PDA.
LQ: 48 ng/100g ou 48 nug/100mL

Determinacdo de inorgénicos (metais) pelo método de MTFQ-003.
OR|GEM ANIMAL, espectrometria de emissdo atbmica com plasma
LACTEQS, indutivamente acoplado (ICP) com geragéo de hidreto.
ALIMENTOS DE Arséni
ORIGEM VEGETAL,  ~\seno-
ALIMENTOS LQ: 0,05 mg/kg
PROCESSADOS, LQ: 0,05 mg/L
BEBIDAS Selénio
ALCOOLICAS E NAO )
ALCOOLICAS. LQ: 0,03 mg/kg
LQ: 0,03 mg/L
Determinacéo de minerais por absor¢ao atémica. MTFQ-101.
LQ:
Fe, Zn e K: 0,10 mg/100g ou 0,10 mg/100mL
Na: 0,40 mg/100g ou 0,40 mg/100mL
Ca, Mg, Mn: 0,20 mg/100g ou 0,20 mg/100mL
Determinagédo de vitamina A (Retinol) por cromatografia = MTFQ-078.

Determinagéao de cinzas condutimétricas

condutimetria.
LQ: 0,01g/100g

por:

ICUMSA Methods
Método GS2/3/9-17.

ICUMSA Methods Book 2011.
Método GS1/3/4/7/8-13.

Book 2011.

Determinacdo de anidrido sulfuroso e sulfitos por
titulometria.

LQ: 0,00049/100g ou 0,00049/100mL

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal. 2022, Método 1.7.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 990.28.

Determinacéo de gluten pelo método ELISA.
LQ: Gluten: 5,00 mg/kg
LQ: Gliadina: 2,50 mg/kg

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 991.19.

RIDASCREEN® Gliadin (r-
biopharm) — Enzyme immunoassay

for the quantitative Analysis of

gliadins and corresponding

prolamines — Art. N°% R7001

(Performance Tested AOAC

Research Institute — License
Number 120601.

N . C AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Determinacéo de pH pelo método potenciométrico. Método 935.39.

Faixa: 1 a 12. AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 940.23.

AOAC Intl, OMA - 222 edigo,
Método 943.02.

FOR-CGCRE-003 - Rev. 12 — Publicado Set/19 — Pg. 014/06




ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 15

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QU{MICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS
ALCOOLICAS E NAO
ALCOOLICAS.

Determinacgao de pH pelo método potenciométrico.

Faixa: 1 a 12.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 945.10.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 945.27.

AOAC Intl., OMA — 222 edicao, Método
945.42.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢ao, Método
960.19.

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 970.21.

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 981.12.

ISO 2917:1999.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS
ALCOOLICAS,
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS.

Determinacao de umidade por gravimetria.

Leite condensado e doce de leite
LQ: 0,50 g/100g

Manteiga, leitelho e margarina:
LQ: 0,70 g/100g

Queijos e queijos processados, soro de leite e ricota:

LQ: 1,00 g/100g

Para acucares e sal:
LQ: 0,05 g/100g

Leite em pd e demais matrizes:
LQ: 0,30 g/100 g
LQ: 0,30 g/100 mL

AOAC Intl., OMA — 222 edigao, Método
920.171.

AOAC Intl., OMA — 222 edigao, Método
920.186.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edicao,
Método 925.09.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
925.09B.

AOAC Intl., OMA — 222 edicao,
Método 925.10.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢do, Método
925.19.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢do, Método
925.30.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢do, Método
925.40.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
92545A,B,CeD.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
925.49.

AOAC Intl., OMA — 222 edigao,
Método 925.55B.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edigao,

Método 926.05.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢cdo, Método
926.06.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edicao,
Método 926.07.

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo,

Método 926.12.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
930.04.

AOAC Intl., OMA — 222 edigéo,
Método 930.15.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edicao,
Método 931.04.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 16

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QU{MICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS
ALCOOLICAS,
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS.

Determinacao de umidade por gravimetria.

Leite condensado e doce de leite
LQ: 0,50 g/100g

Manteiga, leitelho e margarina:
LQ: 0,70 g/100g

Queijos e queijos processados, soro de leite e ricota:

LQ: 1,00 g/100g

Para agucares e sal:
LQ: 0,05 g/100g

Leite em pd e demais matrizes:
LQ: 0,30 g/100 g
LQ: 0,30 g/100 mL

AOAC Intl., OMA — 222 edicao,
Método 934.01.

AOAC Intl., OMA — 222 edicao,
Método 934.06.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
935.29.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
935.29C.

AOAC Intl., OMA — 222 edicao,
Método 935.36.

AOAC Intl., OMA — 222 edigao, Método
935.46B.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edicao,
Método 936.09.

AOAC Intl., OMA — 222 edic3o,

Método 941.14.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edicao,
Método 945.15.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edicao,
Método 945.21.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢do, Método
945.32C.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edigao,
Método 945.38B.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edigao,
Método 945.43.

AOAC Intl., OMA — 222 edicao,
Método 945.56.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
945.62.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edicao,
Método 950.27.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢do, Método
950.46 A e B.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢cdo, Método
968.11.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢cdo, Método
969.35.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
977.21.

AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método
979.12.

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢cdo, Método
981.05.

AOAC Intl.,, OMA — 222 edigéo,
Método 984.25.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 17
ACREDITAGAO N° TIPO DE INSTALAGAO
CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE

AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOSE ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Determinagédo de umidade por gravimetria. Compéndio Brasileiro de
ORIGEM ANIMAL, Alimentag&o Animal 2023. Guia de
LACTEOS, Leite condensado e doce de leite Métodos Analiticos. Métodos
ALIMENTOS DE . 2021.053 e 2021.054

LQ: 0,50 g/100g . 054.

ORIGEM VEGETAL, SO 6734: 2010
ALIMENTOS ‘ '

Manteiga, leitelho e margarina: ISO 3727-1 :2001.
PROCESSADOS, LQ: 0,70 g/100g

BEBIDAS ISO 5534: 2004.

ALCOOLICAS, Queijos e queijos processados, soro de leite e ricota: ISO 2920:2004.

ALCOOLICAS. Bttt o
, AOAC Intl., OMA — 222 edicgo,

Para agucares e sal: Método 927.05.

LQ: 0,05 g/100g

Leite em pd e demais matrizes:
LQ: 0,30 g/100 g

LQ: 0,30 g/100 mL

Determinagéo de atividade de agua pelo método de CMMEF. 52 edicao. Capitulo 68.
leitura direta.

LQ: 0,050

Determinacéo de proteinas pelo método de kjeldahl. 1ISO 1871:2009.
ISO 8968-1:2014.

LQ:0,80g/100g ISO 8968-3:2004.

LQ: 1,00 g/100mL

Determinacao de cloretos pelo método argentométrico. MTFQ-102.

LQ: 0,20 g/100 g
LQ: 0,20 g/100 mL

Determinacdo de residuo mineral fixo (cinzas) por | AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
gravimetria. Método 900.02.

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 920.5A.

LQ:0,109/100g AOAC Intl, OMA — 22 edico,
LQ: 0,10 g/100 mL Método 920.14.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 920.67.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 920.93.

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 920.100A.

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 920.108.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 18
ACREDITAGAO N° TIPO DE INSTALAGAO
CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
Fada gs(;\ngADE d CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Determinagdo de residuo mineral fixo (cinzas) por | AOAC Intl., OMA 222 edigao,
ORIGEM ANIMAL, gravimetria. Método 920.115E.
LACTEOS, AOAC Intl., OMA 222 edicéo,
ALIMENTOS DE LQ: 0,10 g/100 g Método 920.117.
ORIGEM VEGETAL, LQ:0,10g/100 mL AOAC Intl., OMA 222 edicéo,
ALIMENTOS Método 920.138.
PROCESSADOS, AOAC Intl., OMA 222 edigao,
BEBIDAS Método 920.153.
ALCOOLICAS, AOAC Intl., OMA 222 edigao,
BEBIDAS NAO Método 920.155C.
ALCOOLICAS. AOAC Intl., OMA 222 edigao,
Método 923.03
AOAC Intl., OMA 222 edigao,
Método 925.11A.
AOAC Intl., OMA 222 edigao,
Método 925.49C.
AOAC Intl., OMA 222 edigao,
Método 925.51.
AOAC Intl., OMA 222 edicao,
Método 930.30.
AOAC Intl., OMA 222 edicao,
Método 930.35D.
AOAC Intl., OMA 222 edicao,
Método 935.39B.
AOAC Intl., OMA 222 edigéo,
Método 935.42.
AOAC Intl., OMA 222 edigéo,
Método 935.46.
AOAC Intl., OMA 222 edigéo,
Método 936.09C.
AOAC Intl., OMA 222 edicao,
Método 938.08.
AOAC Intl., OMA 222 edicao,
Método 940.12.
AOAC Intl., OMA 228 edigao,
Método 940.26.
AOAC Intl., OMA 222 edigéo,
Método 941.12
AOAC Intl., OMA 222 edigéo,
Método 942.05.
AOAC Intl., OMA 228 edigao,
Método 945.28.
AOAC Intl., OMA 228 edigao,
Método 945.38C.
AOAC Intl., OMA 228 edigao,
Método 945.39B.
AOAC Intl., OMA 222 edigéo,
Método 945.46.
AOAC Intl., OMA 222 edigéo,
Método 945.48E.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 19

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QU{MICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS
ALCOOLICAS,
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS.

Determinagdo de residuo mineral fixo (cinzas) por
gravimetria.

LQ: 0,10 g/100 g
LQ: 0,10 g/100 mL

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 945.56C.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 945.63.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 950.14.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 950.49.
AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 969.36.
AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 972.15.
AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 986.25A.
Compéndio Brasileiro de

Alimentagcdo Animal. 2023. Métodos
Analiticos: Método 2021;05.

Determinacao de vitamina B12 pelo método de ELISA. MTFQ-061.
LQ: 0,50 pg/100 g
LQ: 0,50 pg/100 mL
Determinacao de vitamina B5 (Pantotenato de calcio por | MTFQ-059.
cromatografia liquida por detector UV.
LQ: 0,40 mg/100 g
LQ: 0,40 mg/100 mL
Determinagao de cinzas insoluveis em &acido por | AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
gravimetria. Método 920.08.
AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
LQ: 0,10 g/100 g Método 920.46C.
LQ: 0,10 g/100 mL AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 920.100E.
AOAC Intl., OMA - 222 edigdo,
Método 941.12B.
AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Método 971.33.
AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,

Método 975.12.

AOAC Intl., OMA - 22?2 edig3o,
Método 975.47.

Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal. 2023. Métodos
Analiticos: Método 2021.048.

Determinacdo de indice de

refratométrico.
LQ: 0,65%.

refragdo pelo método

IAL. Métodos Fisico-Quimicos para
analise de alimentos. 42 edigdo.
Método 010/IV.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 20

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QU{MICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,

Determinacéo de cinzas soluveis e insoluveis em agua
por gravimetria.

IAL. Métodos Fisico-Quimicos para
andlise de alimentos. 42 edigao.

ORIGEM ANIMAL E
ALIMENTOS
PROCESSADOS
BISCOITOS E
MASSA

cromatografia liquida por detector UV.

Para Alimentos Processados:
LQ: 2,00 mg/100 g
LQ: 3,50 mg/100 mL

Para Alimentos de Origem Animal
LQ: 9,00 mg/100 g
LQ: 3,50 mg/100 mL

LACTEOS, Métodos 020/1V e 021/IV.
ALIMENTOS DE LQ . laveis e insoliveis:
ORIGEM VEGETAL, para cinzas soluveis e insoluveis:
ALIMENTOS 0,10 g/100 g
PROCESSADOS, 0,10 g/100 mL
BEBIDAS
ALCOOLICAS,
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS.
ALIMENTOS DE Determinagédo de acidos e seus sais pelo método de MTFQ-062.
ORIGEM ANIMAL, cromatografia liquida por detector PDA.
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL, Acido benzdico, acido sérbico, sorbato de potassio e
ALIMENTOS benzoato de sddio
PROCESSADOS LQ: 0,001g/100 g
LQ: 0,001g/100 mL
ALIMENTOS DE Determinagdo de colesterol pelo método de MTFQ-022.

ALIMENTOS DE
ORIGEM
VEGETALE
ALIMENTOS
PROCESSADOS

Determinacéo de glicidios ndo redutores em sacarose,
glicideos redutores em glicose, sacarose e amido por
titulometria.

Glicideos nao redutores em sacarose:
LQ: 2,50 g/100 g
LQ: 2,50 g/100 mL

Glicideos redutores de glicose:
LQ: 0,50 g/100 g
LQ: 0,50 g/100 mL

Sacarose:
LQ: 1,90 g/100 g
LQ: 1,90 g/100 mL

Amido:
LQ: 0,09 g/100 g
LQ: 0,09 g/100 mL

Portaria n°® 108: Métodos Analiticos
para Controle de Alimentos para uso
Animal. Método n° 34.

Compéndio Brasileiro de
Alimentagdo Animal 2020. Guia de
Métodos analiticos. Método
2021.024.

ISO 5377:1981(E).
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Norma de Origem: NIT-DIC

LA-016

Folha: 21

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MASSAS, BISCOITOS
E PRODUTOS DE

PRODUTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
ALIMENTOS DE Determinagdo de acido félico (vitamina B9) por MTFQ-030.
ORIGEM VEGETAL | cromatografia liquida por detector UV.
FARINHAS,
ALIMENTOS LQ: 50,00 ug/100 g
PROCESSADOS LQ: 50,00 pg/100 mL

PANIFICACAO
ALIMENTOS DE Determinagao de acidez graxa por titulometria. AOAC Intl., OMA - 22?2 edicao,
ORIGEM VEGETAL Método 940.22.
FARINHAS LQ: 20,00 mgKOH/100 g
Determinagéao de ferro pelo método de espectrometria de  MTFQ-058.
emissdo atbmica por plasma indutivamente acoplado
(ICP).
LQ: 0,85 mg/100 g
Determinacdo de residuo mineral fixo (cinzas) por AACC, Approved Methods of
gravimetria. Analysis. 112 edi¢gdo, Método 08-

LQ: 0,07 g/100 g

12.01.

ALIMENTOS DE

Determinagao de solidos soluveis pelo método

IAL. Métodos Fisico-Quimicos para

ORIGEM VEGETAL refratométrico. andlise de alimentos. 42 edicao.
FRUTAS E Método 315/IV.
PRODUTOS LQ: 0,65%
DERIVADOS
ALIMENTOS Determinacédo do antioxidante TBHQ por cromatografia MTFQ-076.
PROCESSADOS liquida por detector PDA.
ALIMENTOS
GORDUROSOS LQ: 0,001 g/100 g
LQ: 0,0004 g/100 mL
ALIMENTOS Determinagdo de teobromina pelo método de AOAC Intl,, OMA - 222 edigao,
PROCESSADOS cromatografia liquida por detector UV. Método 980.14.
ACHOCOLATADOS E
PRODUTOS DE LQ: 0,50 g/100 g
CACAU LQ: 0,50 g/100 mL
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 22

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS Determinacéo de acidez por titulometria. AOCS, Official Methods — 72 edicao,
PROCESSADOS Método Method Cd 3d-63.
OLEOS E Acidez em solugdo de KOH
GORDURAS LQ: 0,030 mgKOH/g
VEGETAIS E LQ: 0,030 mgKOH/mL
ANIMAIS
Acidez em solugao molar
LQ: 0,015 g/100 g
LQ: 0,015 g/100 mL
Acidez em acido oléico, acido laurico ou acido palmitico:
LQ: 0,015 g/100 g
LQ: 0,015 g/100 mL
Determinacao do indice de saponificagdo por titulometria. | AOCS, Official Methods — 72 edicao,
Método Cd 3c-91.
LQ: 7,00 mgKOH/g
LQ: 7,00 mgKOH/mL
ALIMENTOS Determinacéo do indice de iodo pelo método de Wijs — AOCS, Official Methods — 72 edigéo,
PROCESSADOS ciclohexano - acido acético. Método. Cd 1-25.
OLEOS E AOCS, Official Methods — 72 edigao
GORDURAS LQ: 12,00Wijs Motado. Cd 14.92 640,
VEGETAIS E : :
ANIMAIS AOAC Intl., OMA — 222 edigdo, Método

993.20.

Determinagao de indice de peroxido por titulometria.

LQ: 0,25 mEqg/1000 g
LQ: 0,25 mEq/1000 mL

AOAC Intl., OMA — 222 edicdo, Método
965.33.

Determinagdo de matéria  insaponificavel por Compéndio ~ Brasileiro ~ de

gravimetria. Alimentacdo Animal 2023. Guia de
Métodos Analiticos. Método

LQ: 500 glkg 2021.037.

LQ: 5,00 g/L

Determinagao da umidade por gravimetria. AOAC Intl, OMA - 22% edigéo,

LQ: 0,10 g/100 g
LQ: 0,10 g/100 mL

Método 926.12.

Determinacao do indice de hidroxila por titulometria.

LQ: 1,50 mgKOH/g

AOCS, Official Methods — 72 edicéo,
Cd 13-60.

Determinacdo do Indice de Refragdo em Oleos e
Gorduras

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 921.08C.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 23

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

ANIMAIS, BEBIDAS
ALCOOLICAS E

CRL 0221 INSTALA(}AO PERMANENTE
AREA gséggﬁgADE d CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS
ALIMENTOS Determinagdo de densidade relativa com picnémetro  AOCS, Official Methods — 72 edic&o,
PROCESSADOS por gravimetria. Cc 10b-25.
gBEOS E S AOCS, Official Methods — 72 edigao,
RDURA LQ: 0,100 Cc 10c-95
VEGETAIS E )

AOAC Intl., OMA — 222 edi¢do, Método
945.06.

NAO ALCOOLICAS
ALIMENTOS Determinacgédo de iodo adicionado na forma de iodato em | IAL. Métodos Fisico-Quimicos para
PROCESSADOS: sal por titulometria. analise de alimentos. 42 edicao.
SAL Método 383/IV.
LQ: 5,00 mg/kg
ALIMENTOS Determinacdo de sacarose em acgucares por desvio ICUMSA Methods Book, 2019.
PROCESSADOS polarimétrico direto. Método GS 2/3-1.
ACUCAR AOAC Intl, OMA — 222 edicao,
LQ: 0° a 180°Z Método 925.46.
Determinacdo de cor (ICUMSA) por espectrofotometria ICUMSA Methods Book, 2019.
UV-Vis. Método GS 2/3-9.
ICUMSA Methods Book 2011.
LQ: 4,00Ul. Método 4.6.2 GS 1-3-7.
ALIMENTOS Determinacao de sulfatos pelo método de precipitagao. MAPA. Manual de Métodos de
PROCESSADOS: Andlises de bebidas e Vinagres —
VINAGRES LQ: 0,7g/L de K2SO4 2005, Caderno 6, Método 08.
ALIMENTOS Determinagdo de vitaminas B1 (Tiaminas), B2 MTFQ-033.
PROCESSADOS (Riboflavina), B3 (Acido Nicotinico) e B6 (Pirodoxina) pelo
ALIMENTOS método de cromatografia liquida por detector PDA.
ENRIQUECIDOS E
BEBIDAS NAO- LQ: 0,40 mg/100 g
ALCOOLICAS LQ: 0,40 mg/100 mL
ALIMENTOS DE Determinacdo de cafeina pelo método de cromatografia MTFQ-041.
ORIGEM VEGETAL  liquida por detector PDA.
CAFE E GUARANA
GRAOS, PO E LQ: 0,02 g/100 g
EXTRATO LQ: 0,02 g/100 mL

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
CHAS, CAFE E
GRAOS

Determinacdo de  cafeina método  de

espectrofotometria (UV/Visivel).

pelo

Para guarana e derivados:
LQ:1,50 g/100 g
LQ: 0,170 mg/100 mL

Para café e derivados:
LQ:0,10 g/100 g
LQ: 0,10 g/100 mL

IAL. Métodos Fisico-Quimicos para
analise de alimentos. 42 edigdo.
Método 266/IV.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

LQ: 3,50 g/100 g

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE Determinagéo de extrato aquoso por gravimetria. IAL. Métodos Fisico-Quimicos para
ORIGEM VEGETAL | : 1,00 g/100 g analise de alimentos. 4% edig&o.
CAFE LQ: 1,00 g/100 mL Método 265/1V.

LACTEOS Determinacao de dipersabilidade por gravimetria. MAPA, Manual de métodos oficiais

para analise de alimentos de origem
animal - 2022, Método 2.17.
ISO/TS 17758:2014.

Determinagao de extrato seco total e desengordurado
por gravimetria.

LQ: 1,00 g/100 g
LQ: 1,00 g/100 mL

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal - 2022, Métodos 2.19. e 2.20.

AOAC Intl., OMA - 222 edicéo,
Método 990.19.

ISO 3727-2:2001.
ISO 8851-2:2004.
ISO 2920:2004.
ISO 6731:2010.
ISO 6734:2010.

Determinacgao de indice de insolubilidade pelo método de
volumetria.

LQ: 0,50 mL/°C

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal - 2022, Método 2.2.

ISO 8156:2005.

Determinacdo de lipidios pelo método de hidrélise acida
e/ou alcalina.

LQ: 0,01 g/100 g
LQ: 0,01 g/100 mL

AOAC Intl., OMA -
Método 932.06.
ISO 1736:2008.

222  edicao,

Determinacdo de
cronometria.

umectabilidade pelo método de

LQ: 6 segundos

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal -2022, Método 2.39.

ISO/TS 17758:2014

Determinacdo de glicidios redutores em lactose por
titulometria.

LQ: 2,00 g/100 g

LQ: 2,00 g/100 mL

Compéndio Brasileiro de
Alimentagdo Animal 2023. Guia de
Métodos analiticos. Método
2021.024.

Determinacao de cloretos por gravimetria.

LQ: 0,20 g/100 g
LQ: 0,20 g/100 mL

ISO 15648:2004.
ISO 1738:2004.

Determinagéao de lactose método

espectrofotométrico.

pelo

LQ: 0,042 g/100 g
LQ: 0,042 g/100 mL

AOAC Intl., OMA - 222 edicéao,
Método 984.15

Enzymatic assay for lactose/D-
glucose in foodstuff and other
sample materials. Enzytec liquid
lactose/D-glucose.

Enzymatic assay for lactose/D-

in foodstuff and other
Enzytec liquid

galactose
sample materials.
lactose/D-galactose.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

LEITE EM PO, LEITE
EM PO MODIFICADO

Determinagao qualitativa de maltodextrina pelo método
de cromatografia em camada delgada.

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
LACTEOS Determinacao de aflatoxina M1 por kit ELISA. MTFQ-109.
LQ: 0,40pg/kg
LACTEOS: Determinacdo de acidez em leite desidratado por MAPA, Manual de métodos oficiais
LEITE EM PO titulometria. para analise de alimentos de origem
animal -2022, Método 2.1.
LQ: 1,00 mL de NaOH/10 g.
ISO 6091:2010.
LACTEOS MTFQ-100.

Determinagao qualitativa de particulas queimadas pelo
método A: “water disc”.

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal -2022, Método 2.34.

ADPI Dairy Ingredient Standards.
2016.

LACTEOS
MANTEIGA

Determinacédo de Sdélidos Nao Gordurosos em Manteiga
LQ: 0,10%

MAPA, Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - 2022, Método
2.19.2.

ISO 8851-2: 2004.

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS E
BEBIDAS
ALCOOLICAS E NAO
ALCOOLICAS.

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio.

AFNOR BIO 12/11-03/04.

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 2004.02.

Salmonella sp. — Determinagado qualitativa pela técnica
de imunoensaio.

AFNOR BIO 12/16 — 09/05

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 2011.03.

Bacillus cereus — Determinagdo quantitativa pela técnica
de inoculagédo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7932:2004.

FOR-CGCRE-003 — Rev. 12 -

Publicado Set/19 — Pg. 025/06




ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS E
BEBIDAS
ALCOOLICAS E
NAO ALCOOLICAS.

Bactérias mesofilas aerdbias e anaerébias facultativas -
Determinagao quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF 52 edicao, capitulo 8, itens
8.1a8.7e8.72.

Bactérias mesofilas aerdbias e anaerdbias facultativas a
30°C - Determinagdo quantitativa pela técnica em
inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 4833-1:2013.

Bactérias mesoéfilas aerobias e anaerdbias facultativas -
Determinagao quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF 5?2 edigao, capitulo 8. ltens
8.1a8.7¢e8.82.

Bolores e leveduras - Determinagdao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21527-1: 2008.
ISO 21527-2: 2008.

Bolores e leveduras - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF. 5% edigéo, capitulo 21.
Itens 21.1 a 21.6.

Clostridios sulfito redutores - Determinagado quantitativa
pela técnica em inoculagao em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 156213: 2003 E.

Clostridium perfringens - Determinagc&o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7937: 2004.

Coliformes totais - Determinagao quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0 NMP/g
LQ: 0 NMP/mL

ISO 4831:2006.

Coliformes totais, termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagao quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0 NMP/g
LQ: 0 NMP/mL

CMMEF. 52 edigao, capitulo 9. Itens
9.22,9.23,9.24,9.71,9.72 € 9.92.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS E
BEBIDAS
ALCOOLICAS E
NAO ALCOOLICAS.

Coliformes totais, termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagao quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF. 52 edigdo, capitulo 9. Itens
9.22,9.23,9.24,9.73, 9.74 € 9.92.

Coliformes totais e Escherichia coli -Determinagao pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF. 52 edigao, capitulo 9. ltens
9.22,9.24, 9.75 e 9.935.

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017.

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF. 52 edigao, capitulo 9. Itens
9.21,9.4,9.61 e 9.62.

Escherichia coli - Determinagao quantitativa de pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0 NMP/g
LQ: 0 NMP/mL

ISO 7251-1:2005.

Coliformes termotolerantes - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

MAPA, Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem
animal -2022, Método 6.

Esporos de bactérias aerdbias mesofilas — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 esporo/g

CMMEF. 52 edigao, capitulo 23.

Esporos de bactérias termdfilas totais e “flat-sour” —
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 5 esporos/10 g

CMMEF. 52 edigao, capitulo 26.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagao em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF. 52 edicéao, capitulo 39.
Itens 39.3, 39.5, 39.63, 39.64 e
39.66.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS E
BEBIDAS
ALCOOLICAS E NAO
ALCOOLICAS.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888-1:1999
Amendment 1:2018.

Part 1 -

Esterilidade comercial — Determinagao qualitativa pela
técnica de presencga/auséncia — pH < 4,6.

CMMEF. 52 edicado, capitulos 61 e
62.

Esterilidade comercial - Determinagdo qualitativa pela
técnica de presencga/auséncia — pH = 4,6.

CMMEF. 52 edicdo, capitulo 61 e
62.

Identificagdo de matéria macroscépica e microscopica —
Determinagdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
observagéo direta e microscopia.

AACC: 112 edicao,
30.02/ 28- 32.02.

Método 28-

Salmonella sp. - Determinacgao qualitativa pela técnica de
presencga/auséncia

CMMEEF. 52 edicdo. Capitulo 36.

Salmonella sp. - Determinagdo qualitativa pela técnica
de presencga/auséncia.

ISO 6579-1:2017.

Coliformes Totais — Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagao por profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 4832:2006 (E).

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagao em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NBR ISO 11290-2:2020.

Enterotoxina estafilococica - Determinagdo qualitativa
pela técnica de imunoensaio.

AOAC Intl. OMA
Método 2007.06.

ISO 19020:2017 (E.)

222 edicao,

Bolores e leveduras - Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 997.02.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS E
BEBIDAS
ALCOOLICAS E NAO
ALCOOLICAS.

Bactérias aerdbias mesodfilas — Determinagao pela
técnica inoculagao em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1UFC/mL

AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Método 990.12.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOQS,

BEBIDAS
ALCOOLICASE NAO
ALCOOLICAS,
SUPERFICIES.

Escherichia coli — Determinacgdo qualitativa pela técnica
de presencga/auséncia.

ISO 7251:2005(E).

Coliformes totais — Determinagédo qualitativa pela técnica
de presencga/auséncia.

ISO 4831-1:2006(E).

Listeria spp. — Determinagao Qualitativa pela técnica de
Imunoensaio.

AFNOR BI0-12/2-06/94
AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 2004.06.

Enterobacteriaceae — Determinagdo qualitativa pela
técnica de presenga/auséncia.

ISO 21528-1:2017(E).

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Bactérias lacticas- Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

CMMEF. 52 edigdo, capitulos 19 e
53.

ORIGEM ANIMAL
PESCADOS E
PRODUTO DA
PESCA, CARNES E
PRODUTOS
CARNEOS

quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CARNES E
PRODUTOS
CARNEOS, LQ: 10 UFC/g
LACTEOS, LQ: 1 UFC/mL
ALIMENTOS DE Bactérias  psicotréfilas aerdbias - Determinagdo = CMMEF. 52 edigdo, capitulo 13.
ORIGEM VEGETAL E  quantitativa pela técnica de inoculagdo em Itens 13.11a 13.72.
ALIMENTOS profundidade.
PROCESSADOS.
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL
Bactérias  termofilas  aerdbias -  Determinagdo | cMMEF. 52 edicdo, capitulo 13.
quantitativa  pela técnica de inoculagdo em ! |tens 13.11 a2 13.72.
profundidade.
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL
ALIMENTOS DE Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo: AOAC Intl., OMA - 222 edicio,

Método 2003.11.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
PESCADOS E
PRODUTO DA
PESCA, CARNES E
PRODUTOS
CARNEOS

Identificagéo histologica em carnes e produtos carneos
pelo método por microscopia optica.

MTMC-009.

Sujidades leves e materiais estranhos em linguica de
porco (crua), carne moida ou hamburguer
Determinagdo quantitativa e qualitativa pela técnica de
digestdo enzimatica.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA - 22% edicao,
Método 973.60.

ORIGEM ANIMAL
CARNES E
PRODUTOS
CARNEOS

ou desfiada - Determinacao qualitativa e quantitativa pela
técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em carne in natura. MTMC-012.
- Determinagdo qualitativa e quantitativa pela técnica
flutuagao.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em produtos MTMC-044.
embutidos, kibe e almbéndega - Determinagéo
quantitativa e qualitativa pela técnica de digestédo
enzimatica.
LQ: 1 sujidade

ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em carne cozida  MTMC-038.

Pseudomonas spp. - Determinagédo pela técnica de
inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: TUFC/mL

ISO 13720:2010 (E).

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
CARNES DE AVES

Salmonella Typhimurium - Determinacdo qualitativa pela
caracterizagao antigénica/ sorotipificagéo.

ISO 6579-3:2014 (E).

Salmonella Enteritidis — Determinagdo qualitativa pela
caracterizagcéo antigénica / sorotipificagao.

ISO 6579-3:2014 (E).

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
PESCADOS E
PRODUTOS DA
PESCA

Sujidades leves e materiais estranhos em peixe em
conserva - Determinagcdo quantitativa pela técnica de
flutuacgao.

LQ: 1 sujidade

MTMC-046.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
CARNES E
PRODUTOS
CARNEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
VEGETAIS IN
NATURA;
ALIMENTOS
PROCESSADOS

Sujidades leves e materiais estranhos em mistura para | MTMC-037.
puré, batata palha, carne desidratada e proteina de soja
- Determinagao qualitativa e quantitativa pela técnica de
flutuacao

LQ: 1 sujidade

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Sujidades leves e materiais estranhos em arroz e feijago: MTMC-032.
cozidos - Determinagcédo qualitativa e quantitativa pela

SUPERFICIE DE
EQUIPAMENTOS;
SWAB DE
BANCADAS

VEGETAIS IN técnica de flutuagao
NATURA;
ALIMENTOS LQ: 1 sujidade
PROCESSADOS
ALIMENTOS SEMI-
PRONTOS E
ALIMENTOS
PRONTOS
ALIMENTOS DE Bolores e leveduras - Determinacédo pela técnica de 1SO 6611:2004 (E).
ORIGEM ANIMAL; inoculagdo em profundidade.
PRODUTOS
APICOLAS, LACTEOS
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL
ALIMENTOS DE Bactérias mesdfilas aerdbias - Determinagao quantitativa | CMMEF. 52 edigdo. Capitulo 8. Itens
ng\Q/I,(q;E\SéMMAL; pela técnica de inoculagdo em profundidade. 8.1a87e8.7.2

LQ: 1 UFC/area amostrada
LQ:1 UFC/swab

Bolores e leveduras - Determinagdo quantitativa pela: cpMMEF. 52 edigdo, capitulo 21.
técnica de inoculagéo em superficie. ltens 21.1 a 21.6.

LQ: 1 UFC/area amostrada
LQ:1 UFC/swab

Coliformes totais, termotolerantes e Escherichia coli -: CMMEF. 52 edi¢do, capitulo 9. Itens
Determinagao quantitativa pela técnica de inoculagdo em 9.22,9.23, 9.24, 9.73, 9.74 ¢ 9.92.
profundidade.

LQ: 1 UFC/area amostrada
LQ:1 UFC/swab

Enterobacteriaceae - Determinagao quantitativa de pela cMMEF. 52 edicao, capitulo 9. Itens
técnica de inoculagéo em profundidade. 9.21,9.4,9.61 e 9.62.

LQ: 1 UFC/area amostrada
LQ:1 UFC/swab
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

SUPERFICIE DE
EQUIPAMENTOS;

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinagéo CMMEF. 52 edicdo capitulo 35. 52
ORIGEM ANIMAL; qualitativa de pela técnica de Presenca/Auséncia ed. 2015.
SWAB DE

MANIPULADOR

LQ: 1 UFC/manipulador

SWAB DE
BANCADAS
Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinagédo  ABNT NBR I1SO 11290-2:2020.
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.
LQ: 1 UFC/area amostrada
LQ: 1 UFC/swab
Salmonella sp. - Determinagéo qualitativa de pela técnica. c\MMEF. 52 edicao, capitulo 36.
de presencga/auséncia.
Staphylococcus aureus - Determinag&o quantitativa pela  c\MMEF. 52 edicao, capitulo 39.
técnica de inoculagdo em superficie. ltens 39.3, 39.5, 39.63, 39.64 e
39.66.
LQ: 1 UFC/area amostrada
LQ:1 UFC/swab
ALIMENTOS DE Bactérias mesdfilas aerobias - Determinagao quantitativa c\MMEF. 52 edigéo, capitulo 8. Itens
ORIGEM ANIMAL pela técnica de inoculagéo em profundidade. 81a87e872.
SWAB DE

Bolores e leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagao em superficie.

LQ: 1 UFC/manipulador

CMMEF. 5% edicdo, capitulo 21.
Itens 21.1 a 21.6.

Coliformes totais, termotolerantes e Escherichia coli-
Determinagao quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 1 UFC/manipulador

CMMEF. 52 edicao, capitulo 9. ltens
9.22,9.23,9.24,9.73a9.74 € 9.92.

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa
técnica de inoculagdo em profundidade.

pela

LQ: 1,0 UFC/manipulador

CMMEF. 52 edicao, capitulo 9. ltens
9.21,9.24,9.73,9.74 € 9.92.

Salmonella sp. - Determinagao qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia.

CMMEEF. 52 edigao, capitulo 36.

Staphylococcus aureus - Determinagéo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1 UFC/manipulador

CMMEF. 5% edigcao, capitulo 39.
Itens 39.3, 39.5, 39.63, 39,64 e
39.66.

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1 UFC/manipulador

ABNT NBR ISO 11290-2:2020.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

cultura em condimentos e especiarias Determinacao
quantitativa pela técnica de peneiramento.

LQ: 1 sujidade

Método 960.51.

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em gritz de milho e  MTMC-051.
ORIGEM VEGETAL  noz-moscada Inteira - Determinacdo qualitativa e
quantitativa pela técnica de flutuagao.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS DE Cascas e paus pelo método gravimétrico e de MTMC-016.
CAFE TORRADO E
MOIDO
LQ: 0,001g/100g
Identificagdo histologica pelo método de microscopia: MTMC-025.
optica.
Sujidades leves e materiais estranhos em café moido - AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
Determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de Método 988.16 (a, b).
sedimentacgao e flutuagao.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos - Determinacdo: AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
ORIGEM VEGETAL  qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagéo. Método 981.18.
CHAS E PRODUTOS
DE INFUSAO LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos - Determinacdo : AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
ORIGEM VEGETAL  qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao. Método 967.24.
COGUMELOS
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em produtos em: AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
ORIGEM VEGETAL  conserva (exceto frutas) - Determinagéo quantitativa pela | Método 945.85.
CONSERVAS técnica de peneiramento.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS DE Identificagdo histolégica em condimentos pelo método MTMC-005.
ORIGEM VEGETAL  por microscopia optica.
ESPECIARIAS
INTEGRAS E
MOIDAS,
TEMPEROS E
CONDIMENTOS
Matérias estranhas e insetos inteiros mortos proprios da AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA(}AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
ESPECIARIAS
INTEGRAS E
MOIDAS,
TEMPEROS E
CONDIMENTOS

Sujidades leves e materiais estranhos em especiarias
moidas e condimentos inteiros ou ftriturados -
Determinacao quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA — 222 edigao,

Método 975.48 (a e b).

AOAC Intl., OMA — 222 edigao,

Método 965.40.

Sujidades leves e materiais estranhos de manjerona nao
moida - Determinagdo quantitativa pela técnica de
flutuacao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA — 222 edigéo,

Método 985.39.

Sujidades leves e materiais estranhos em alho e cebola
moida - Determinagdo quantitativa pela técnica de
sedimentagéo e flutuagao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo,

Método 975.50.

Sujidades leves e materiais estranhos em canela moida -
Determinagdo quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA — 222 edicao,

Método 968.38.

Sujidades leves e materiais estranhos em canela nao
moida - Determinagdo quantitativa pela técnica de
flutuagao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA - 222
Método 969.43.

edicao,

Sujidades leves e materiais estranhos em cardamomo, AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
semente de aipo, coentro, gengibre e pimenta (branca) - | Método 977.24.

Determinagao quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em condimentos e AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
especiarias - Determinagdo quantitativa pela técnica de Método 975.49 (A e B).

flutuagao.

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em folha de alfafa, | AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
horteld comum, horteld pimenta e papaya - Método 985.37.

Determinacao quantitativa pela técnica de flutuacao.

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em noz moscada AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,

moida - Determinagdo quantitativa pela técnica de
flutuacao.

LQ: 1 sujidade

Método 979.26.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em orégano (ndo-: AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
ORIGEM VEGETAL  moido) - Determinagcdo quantitativa pela técnica de: Método 969.44.
ESPECIARIAS flutuagéo.
iNT!EGRAS E
MOIDAS, LQ: 1 sujidade
TEMPEROS E
CONDIMENTOS
Sujidades leves e materiais estranhos em paprica - AOAC Intl., OMA - 222 edigdo,
Determinagao quantitativa pela técnica de peneiramento. : Método 977.25.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em picantes | AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
(preparados) - Determinagdo quantitativa pela técnica Método 973.62.
de flutuacao.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em pimentas - AOAC Intl., OMA — 222 edigao,
Determinacao quantitativa pela técnica de flutuagéo. Método 972.40.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em pimenta da: AOAC Intl., OMA - 222 edigdo,
Guiné e urucum moido- Determinagdo quantitativa pela: Método 978.22.
técnica de flutuagao.
AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
LQ: 1 sujidade Método 975.49 A(a).
Sujidades leves e materiais estranhos em pimenta da AQAC Intl, OMA — 222 edigéo,
jamaica moida - Determinag&o quantitativa pela técnica | \jatodo 981.21.
de flutuagéo.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em salvia triturada : AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
- Determinacao quantitativa pela técnica de flutuagao. Método 979.25.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em molho inglés e MTMC-043.
ORIGEM VEGETAL  pimenta em conserva - Determinagdo quantitativa pela
ESPECIARIAS técnica de flutuagao.
INTEGRAS E
MOIDAS; LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS
PROCESSADOS
MOLHOS,
ALIMENTOS SEMI
PRONTOS E
ALIMENTOS
PRONTOS
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

- Determinagao qualitativa e quantitativa pela técnica de
flutuagao.

LQ: 1 sujidade

PRODUTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em amido - AQAC Intl., OMA - 222 edigéo,
ORIGEM VEGETAL  Determinagéo quantitativa pela técnica de peneiramento. Método 972.35.
FARINHAS, GRAOS,
CEREAIS E LQ: 1 sujidade
PRODUTOS
DERIVADOS
Sujidades leves e materiais estranhos em cereais (milho  AOAC Intl, OMA - 222 edigéo,
e arroz) e produtos, e salgadinho de milho - \eétodo 970.71.
Determinagao qualitativa e quantitativa pela técnica de
flutuagao.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em cevada, aveia | AOAC Intl., OMA - 22% edicao,
e misturas de cereais — Determinagdo qualitativa e | Método 980.27.
quantitativa pela técnica de flutuagéo.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em farinha AQAC Intl., OMA - 222 edigéo,
(branca) (pré e pés moagem) — Determinag&o qualitativa | \patodo 972.32.
e quantitativa pela técnica de flutuagao.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em farinha de soja: AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,

Método 972.33.

Sujidades leves e materiais estranhos em fuba, farinha
de milho e creme de milho - Determinacéo qualitativa e
quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

MTMC-023.

Sujidades leves e materiais estranhos em gluten de trigo
- Determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
flutuacao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
Método 972.34.

Sujidades leves e materiais estranhos em grdos e
sementes (parte externa) - Determinagido qualitativa e
quantitativa pela técnica de flutuacgéo.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 950.86.

Sujidades leves e materiais estranhos em pasta de
amendoim - Determinagao qualitativa e quantitativa pela
técnica de sedimentacéao e flutuagao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 968.35.

Sujidades leves e materiais estranhos em farinha de trigo
integral, farelo de trigo e gérmen de trigo - Determinagao
qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

MTMC-050.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE

processados de arroz - Determinagdo qualitativa e
quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em alho e cebola MTMC-054.
ORIGEM VEGETAL  ¢m po, torrado ou liofilizado - Determinagao quantitativa
FARINHAS, GRAOS, pela técnica de sedimentacao e flutuagao.
CEREAIS E
PRODUTOS .
DERIVADOS LQ: 1 sujidade
Identificagdo histoléogica em chas pelo método de MTMC-058.
microscopia optica
Sujidades leves e materiais estranhos em produtos: AOAC Intl., OMA — 222 edigao,

Método 982.32.

ALIMENTOS DE

ORIGEM VEGETAL

Ovos de insetos - Determinagao qualitativa e quantitativa
pela técnica de peneiramento.

Sujidades leves e materiais estranhos em Semolina e MTMC-035.
ORIGEM VEGETAL Farinha de Mandioca - Determinagdo qualitativa e
FARINHAS E quantitativa pela técnica de flutuagao.
SEMOLINA
LQ: 1 sujidade
Identificagdo histolégica em cereais e derivados pelo MTMC-008.
método por microscopia 6ptica.
Identificagdo histolégica em farinha pelo método por MTMC-013.
microscopia optica.
Identificagdo histolégica em leguminosas e derivados MTMC-014.
pelo método por microscopia optica.
ALIMENTOS DE AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,

Método 940.34.

pedagos, picados) - Determinacao
quantitativa pela técnica de filtragao.

qualitativa e

LQ: 1 sujidade

FARINHAS
LQ: 1 ovo
ALIMENTOS DE Identificacdo histolégica pelo método por microscopia: MTMC-010.
ORIGEM VEGETAL  éptica.
FRUTAS E SEUS
PRODUTOS
Sujidades leves e materiais estranhos em coco (em: AOAC Intl., OMA - 222 edigdo,

Método 978.19.

Sujidades leves e materiais estranhos em uvas passas -
Determinagao quantitativa pela técnica de peneiramento.

AOAC Intl,,

OMA - 222 edigéo,

Método 969.42.

LQ: 1 sujidade
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
FRUTAS E SEUS
PRODUTOS

Sujidades leves e materiais estranhos em frutas - MTMC-039.
Determinacdo quantitativa pela técnica de microscopia.

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em frutas MTMC-059.
desidratadas ou cristalizadas, exceto uva passa
Determinacdo quantitativa pela técnica de microscopia.

LQ: 1 sujidade.

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
HORTALICAS E
SEUS PRODUTOS

Identificagdo histolégica em hortalicas pelo método por: MTMC-029.
microscopia optica.

Sujidades leves e materiais estranhos em hortalicas in MTMC-040.
natura ou cozidas - Determinagcdo quantitativa pela
técnica de microscopia.

LQ: 1 sujidade

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Identificacdo histologica em leite e derivados pelo método | MTMC-015.
por microscopia optica.

PRONTOS; BEBIDAS
NAO ALCOOLICAS

TOMATE E SEUS

PRODUTOS
Identificag@o histolégica em produtos de tomate pelo pMTMC-001.
método por microscopia optica.
Sujidades leves e materiais estranhos em tomates e AOAC Intl., OMA - 222 edigdo,
seus produtos - Determinagdo qualitativa e quantitativa | Método 955.46B.
pela técnica de flutuagao.
LQ: 1 sujidade

ALIMENTOS Fungos - Determinacdo quantitativa de filamentos MTMC-031.

PROCESSADOS micelianos pela técnica de contagem de Howard.

MOLHOS, LQ: 1 sujidade

PRODUTOS
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMAN

ENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

LACTEOS
PRODUTOS
LACTEOS;
ALIMENTOS
PROCESSADOS
ALIMENTOS SEMI-
PRONTOS E
ALIMENTOS
PRONTOS;
PRODUTOS DE
PANIFICACAO, POS
E DESIDRATADOS
PARA PREPARO DE
ALIMENTOS

Sujidades leves e materiais estranhos em queijos, sopas,
empanados, pao de mel, pdo de queijo e sanduiches -
Determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
flutuacao.

LQ: 1 sujidade

MTMC-033.

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
FARINHAS;
ALIMENTOS
PROCESSADOS
ALIMENTOS SEMI-
PRONTOS E
ALIMENTOS
PRONTOS, POS E
DESIDRATADOS
PARA PREPARO DE
ALIMENTOS

Sujidades leves e materiais estranhos em farofa, mistura
para preparo de milanesa, farinha de rosca e biscoito de
polvilho - Determinagdo qualitativa e quantitativa pela
técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

MTMC-034.

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
FRUTAS E SEUS
PRODUTOS,
ALIMENTOS
PROCESSADOS
POS,
DESIDRATADOS E
MISTURAS PARA
PREPARO DE
ALIMENTOS,
ALIMENTOS
PRONTOS

Sujidades leves e materiais estranhos em geléias e
gelatinas - Determinagdo quantitativa pela técnica de
microscopia.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl.,, OMA - 222 edigéo,
Método 950.89.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

chocolate e torta prensada - Determinagédo qualitativa e
quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

PRODUTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em agua, gelo, | MTMC-041.
ORIGEM VEGETAL, refrigerante, vinagre, molho shoyu, bebida fermentada
ALIMENTOS de arroz, cha, extrato de malte, corante e aroma liquido
PROCESSADOS, - Determinacao quantitativa pela técnica de filtragao.
BEBIDAS
ALCOOLICAS E LQ: 1 sujidade
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em pé para bebida MTMC-042.
SS(I)GDEUMI'(\)EC;E;:SLE de soja e extrato de soja - Determinacédo qualitativa e
itati la técni fl 0.
DE SOJA, B]EBIDAS quantitativa pela técnica de flutuagao
NAO ALCOOLICAS
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Identificagdo histolégica pelo método por microscopia | MTMC-011.
ACHOCOLATADOS
E PRODUTOS DE
CACAU
Sujidades leves e materiais estranhos em cacau,  AOAC Intl., OMA - 222 edigao,

Método 965.38.

ALIMENTOS DE

suplementos alimentares ou vitaminicos em pd, capsulas
e comprimidos - Determinagéo qualitativa e quantitativa
pela técnica de flutuagéo.

LQ: 1 sujidade

~ Sujidades leves e materiais estranhos em tempero em MTMC-047.

ORIGEM VEGETAL; pasta e amaciante de carne — Determinagao qualitativa
é‘lélgﬂggggs[)os e quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos em brécolis e  MTMC-048.
ORIGEM VEGETAL couve-flor - Determinagdo qualitativa e quantitativa pela
VEGETAIS IN técnica de flutuagao.
NATURA

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em noz, AOAC Intl., OMA - 222 edicao,

castanhas, avela, demais frutas oleaginosas e produtos Método 968.33.

derivados (exceto pecad) - Determinagdo quantitativa

pela técnica de flutuagéo.

LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em torrone e MTMC-049.
PROCESSADOS

FOR-CGCRE-003 - Rev. 12 — Publicado Set/19 — Pg. 040/06




ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO
Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 41
ACREDITAGAO N° TIPO DE INSTALAGAO
CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em farinha lactea MTMC-053.
PROCESSADOS e cereal de alimentagdo infanti — Determinagao
qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em leite de coco - | MTMC-052.
PROCESSADOS, Determinagdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
LACTEOS flutuagao.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos - Determinacdo:  AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
PROCESSADOS qualitativa e quantitativa pela técnica de filtragao. Método 945.79 (ae b).
ACUCARES e AOAC Intl, OMA — 222 edigéo,
SIMILARES LQ: 1 sujidade Método 945.80.
Identificagdo histolégica pelo método por microscopia MTMC-020.
Optica.
ALIMENTOS Bolores e leveduras — Determinagdo quantitativa pela ICUMSA - Method GS2/3-47
PROCESSADOS técnica de filtragdo em membrana.
ACUCAR
LQ: 1 UFC/10g
Bactérias mesdfilas aerdbias - Determinacdo quantitativa ICUMSA - Method GS2/3-41.
pela técnica de filtragdo em membrana.
LQ: 1 UFC/10g
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em aromas — MTMC-021.
PROCESSADOS Determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
ADITIVOS flutuacao.
INTENCIONAIS
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Identificagdo histologica pelo método por microscopia | MTMC-027.
PROCESSADOS oOptica
BALAS E
SIMILARES
ALIMENTOS Identificagdo histoldgica pelo método por microscopia: MTMC-026.
PROCESSADOS 6ptica
CAPPUCCINO
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em fermento MTMC-018.
PROCESSADOS guimico — Determinagdo qualitativa e quantitativa pela
COADJUVANTES técnica de filtragao.
LQ: 1 sujidade
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
Sujidades leves e materiais estranhos em leveduras e = MTMC-017.
fermento biolégico — Determinagdo qualitativa e
quantitativa pela técnica de filtracao.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos — Determinagdo MTMC-019.
PROCESSADOS qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuacao.
GOMA DE MASCAR
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Identificagdo histolégica em massas alimenticias - MTMC-003.
PROCESSADOS Método por microscopia 6ptica.
MASSAS
ALIMENTICIAS
Sujidades leves e materiais estranhos — Determinagdo AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagéo. Método 969.41.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em molho para AOAC Intl., OMA — 222 edicéo,
PROCESSADOS salada, molho francés e produtos relacionados - Método 945.86.
MOLHOS Determinacdo quantitativa pela técnica de filtragéo.
LQ: 1 sujidade
Sujidades leves e materiais estranhos em mostarda —: AOAC Intl., OMA — 222 edigéo,
Determinacao quantitativa pela técnica de flutuagéo. Método 968.39.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em produtos de | MTMC-036.
EI%%%%‘?SSADOS panificagao, bolos, bolos com ervas — Determinagao
MASSAS, P’RODUTOS qualltatl\'/.a e quantitativa pela técnica de flutuagao.
DE PANIFICAGAO, LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS SEMI-
PRONTOS E
ALIMENTOS
PRONTOS, POS E
DESIDRATADOS
PARA PREPARO DE
ALIMENTOS
ALIMENTOS Identificagdo histoldgica pelo método por microscopia: MTMC-028.
PROCESSADOS optica.
OLEOSE
GORDURAS
VEGETAIS E
ANIMAIS
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

LQ: 1 sujidade

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS Identificagdo histoldgica pelo método por microscopia MTMC-002.
PROCESSADOS Optica.
POS,
DESIDRATADOS E
MISTURAS PARA
PREPARO DE
ALIMENTOS
Sujidades leves e materiais estranhos — Determinagdo AOAC Intl., OMA — 222 edigao,
qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuacao. Método 972.39.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Identificagdo histoldégica em biscoitos pelo método por: MTMC-006.
PROCESSADOS microscopia optica.
PRODUTOS DE
PANIFICACAO
Identificagdo histolégica em bolos pelo método por: MTMC-007.
microscopia optica.
Identificagdo histologica pelo método por microscopia MTMC-004.
optica.
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em misturas para | AOAC Intl., OMA - 222 edigao,
PROCESSADOS paes e bolos — Determinagédo qualitativa e quantitativa Método 970.70.
PRODUTOS DE pela técnica de flutuagéao.
PANIFICACAO

Sujidades leves e materiais estranhos em pdes brancos  MTMC-022.

e produtos gordurosos — Determinacdo qualitativa e

quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

Sujidades leves e materiais estranhos em panetone,  AOAC Intl., OMA - 222 edigdo,

paes e bolos contendo frutas e sementes oleaginosas —
Determinacao qualitativa e quantitativa pela técnica de
digestao pancreatica e hidrolise acida.

LQ: 1 sujidade

Método 972.37.

Sujidades leves e materiais estranhos em p&o e produtos
com alto teor de fibras — Determinagao qualitativa e
quantitativa pela técnica de flutuagao.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 972.36.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS Estafilococos coagulase positiva - Determinacdo: AOAC Intl., OMA - 222 edicao,
PROCESSADOS quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade. | Método 2003.07.
ALIMENTOS LQ: 10 UFC/g
PRONTOS LQ: 1 UFC/mL
Sujidades leves e materiais estranhos em Oleos e \MTMC-055.
gorduras vegetais e animais — Determinagéo qualitativa e
quantitativa pela técnica de filtragao.
LQ: 1 sujidade
ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos em Enzimas, MTMC-057.
PROCESSADOS coadjuvantes de tecnologia e aditivos alimentares —
ALIMENTOS Determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
PRONTOS flutuagao.
LQ: 1 sujidade
LACTEOS Esporos de bactérias aerdbias mesofilas - Determinagdo SMEDP 8.090.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOCAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 2003.08.

Sujidades leves e materiais estranhos em leite e
produtos lacteos — Determinagdo qualitativa e
quantitativa pela técnica de flutuagéo.

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 960.49 (A, B e C).

AOAC Intl., OMA - 222 edigéo,
Método 972.35.

Cronobacter spp. - Determinacgdo qualitativa pela técnica
de presencga/auséncia.

ISO 22964:2017 (E).

LACTEOS LEITE EM
PO, LEITE EM PO

Esporos de bactérias aerobias termdfilas e “flat-sour’-
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagdo em

CMMEF. 52 edigao. Capitulo 25.

MODIFICADO profundidade.
LQ: 5 esporo/10 g
BEBIDAS NAO Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagéo  MTMC-030.
ALCOOLICAS qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagéo.
SUCOS DE LQ: 1 suiidad
FRUTAS, POS - | sujidade
PARA O PREPARO
DE REFRESCO,
NECTARES
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

redutora de permanganato por titulometria.
LQ: 0,50 mg/L

PRODUTO
MEIO AMBIENTE ENSAIOS QUIMICOS
SUPERFICIES Listeria monocytogenes — Determinag&o qualitativa pela  AFNOR BIO 12/11-03/04
técnica de imunoensaio. AOAC Intl, OMA - 222 edigao,
) Método 2004.02.
AGUA TRATADA, Determinagéo da condutividade eletrolitica. SMWW, 242 Edigao, Método 2510B.
AGUA PARA LQ: 0.1 us/
CONSUMO HUMANOQ ==t b1 Ksiem
Determinagéao de cloretos por titulometria. SMWW, 242 Edigdo, Método 4500
LQ: 2,50 mg/L CIB.
Determinagdo de dureza total pelo método titulométrico SMWW, 242 Edicao, Método 2340
por EDTA. C.
LQ: 5,0 mg/L
AGUA TRATADA, Determinagéo de inorganicos (metais) pelo método de  MTFQ-055.
AGUA PARA espectrometria de emissdo atbmica por plasma
CONSUMO HUMANO  jndutivamente acoplado (ICP).
Cadmio, Chumbo, Cobre e Cromo
LQ: 0,004 mg/L
Determinagdo de oxigénio consumido por matéria ABNT NBR 10739:1989.

Determinagéo de pH pelo método eletrométrico.
Faixa: 2 - 12

MTFQ-108.

Determinagéo de sélidos totais por secagem a 103°C -
105°C.

SMWW, 242 edicdo, Método 2540B

LQ: 10,0 mg/L

Determinacdo de inorgénicos pelo método de MTFQ-082.
espectrometria de emissdo atbmica por plasma
indutivamente acoplado (ICP).

Niquel LQ: 0,004 mg/L

Estanho LQ: 0,006 mg/L

Bario LQ: 0,008 mg/L

Magnésio LQ: 0,010 mg/L

Fosforo e Potassio LQ: 0,25 mg/L

Sadio, Calcio, Ferro, Zinco e Manganés LQ: 0,05

mg/L

Determinagdo de inorganicos pelo método de MTFQ-082.
espectrometria de emissdo atdbmica por plasma

indutivamente acoplado (ICP) com geragéo de hidreto.

Arsénio
Selénio

LQ: 0,010 mg/L
LQ: 0,002 mg/L
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D e e OE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
MEIO AMBIENTE ENSAIOS QUIMICOS
AGUA TRATADA, Determinacao de Ferro por espectrofotometria visivel. MTFQ-090.
AGUA PARA LQ: 0.05 ma/L
CONSUMO HUMANOQ -+ %79 Mg
Determinacao de Fluoreto por espectrofotometria visivel. MTFQ-091.
LQ: 0,10 mg/L
Determinacao de Cor pelo método da comparagao visual. SMWW, 242 edi¢cdo, Métodos 2120-
LQ: 1,0 pH B.
Determinagcdo de Cor Verdadeira pelo método MTFQ-092.
espectrofotométrico - comprimento de onda unico.
LQ: 1,0 pH.
MEIO AMBIENTE ENSAIOS BIOLOGICOS
AGUA BRUTA, AGUA Bactérias heterotroficas - Determinagéo quantitativa pela: SMWW, 242 edigdo, Método 9215 -
TRATADA E AGUA técnica de inoculagdo em profundidade. B.
PARA CONSUMO LQ: 1 UFC/mL
HUMANO ' m

Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa
pela técnica dos tubos multiplos (NMP)

LQ: 1,1 NMP/100 mL

CETESB — Norma Técnica L.5.213
— Julho/1993.

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinacgao
qualitativa pela técnica de presenga/auséncia (substrato
enzimatico).

SMWW, 242 edicdo, Método 9223 B
a.

Coliformes totais, termotolerantes (fecais) e Escherichia
coli - Determinagédo quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP).

LQ: 1,1 NMP/100 mL

SMWW, 242 edicdo, Métodos
9221B, 9221C, 9221E e 9221F.

Coliformes totais, termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacédo quantitativa pela técnica de membrana
filtrante.

LQ: 1 UFC/100 mL

SMWW 242 edigdo, Métodos 9222B
e 9222D e 9222G.

Enterococos/ Streptococos fecais - Determinagao
quantitativa pela técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/ 100 mL

SMWW 242 edigéo, Método 9230C.

Enterococos/ Streptococos fecais - Determinagao
quantitativa pela técnica tubos multiplos (NMP).

LQ: 1,1 NMP/100 mL

SMWW 242 edigdo, Método 9230B.

Pseudomonas aeruginosa - Determinag&o quantitativa
pela técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 1,8 NMP/100 mL

SMWW 242 edigéo, Método 9213F.
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ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0221 |NSTALA9AO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

AGUA BRUTA, AGUA

Pseudomonas aeruginosa - Determinagdo quantitativa

SMWW 242 edicao, Método 9213E.

TRATADA E AGUA pela técnica da membrana filtrante.
PARA CONSUMO
HUMANO
LQ: 1 UFC/ 200mL
Staphylococcus aureus — Determinagao quantitativa pela | CETESB — Norma Técnica L5.206 —
técnica de membrana filtrante. Dez/1993.
LQ: 1 UFC/100mL
AGUA TRATADA Coliformes totais e Escherichia coli — Determinagdo SMWW 242 edicao, Método 9223 B.
qualitativa pela técnica presencga/auséncia (substrato
enzimatico).
T -
AR Bactérias mesofilas aerébias — Determinagédo quantitativa CMMEF. 57 edicdo, capitulo 3. ltem
ATMOSFERA e . 3.101.
AMBIENTAL. SALAS pela técnica de contagem em superficie.
LIMPAS E
AMBIENTES .
ASSOCIADOS LQ: 1 UFC/placa/15 minutos
CONTROLADOS
Bolores e leveduras - Determinagdao quantitativa pela CMMEF. 52 edigao, capitulo 3. Iltem
técnica de contagem em superficie. 3.101.
LQ: 1 UFC/placa/15 minutos
PRODUTOS ENSAIOS BIOLOGI
COSMETICOSE Bolores e leveduras - Determinagdo quantitativa pela Farmacopeia Brasileira., 62 edigao -
MATERIA-PRIMA técnica em inoculagao em superficie. MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.2.
LQ: 10UFC/g
LQ: 1TUFC/mL.
Bactérias mesodfilas aerdbias - Determinagdo Farmacopeia Brasileira. 62 edigao
quantitativa pela técnica em inoculagdo em MG5.5.3-04 -5.5.3.1.2.
profundidade.
LQ: 10UFC/g
LQ:1UFC/mL.

Clostridium spp. - Determinagao qualitativa pela técnica
de presenga/auséncia.

Farmacopeia Brasileira - 62 edigao -
MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.3

Coliformes totais, termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagao qualitativa pela técnica de
pesencga/auséncia.

Farmacopeia Brasileira - 62 edigao -
MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.3.

Pseudomonas aeruginosa - Determinacdo qualitativa
pela técnica de Presenga ou Auséncia.

Farmacopeia Brasileira - 62 edi¢ao -
MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.3.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 48

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

MATERIA-PRIMA

de presenca/auséncia.

CRL 0221 INSTALAGCAO PERMANENTE
AREA D o e PE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
PRODUTOS ENSAIOS BIOLOGICOS
COSMETICOSE Salmonella sp. - Determinagao qualitativa pela técnica Farmacopeia Brasileira - 62 edi¢ao -

MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.3.

Staphylococcus aureus - Determinagéo qualitativa pela
técnica de presenga/auséncia.

Farmacopeia Brasileira - 62 edigéo -
MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.3.

MATERIA-PRIMA

Bactérias mesdfilas aerébias - Determinagdo quantitativa

Farmacopeia Brasileira — 62 ed.

PARA USO la técni : lacA fundidad MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.2.

FARMACEUTICO, pela técnica em inoculagdo em profundidade

PRODUTO LQ: 10UFC/g

FARMACEUTICO .

SEMI-ACABADO LQ:1TUFC/mL.

(BULK) OU

PRODUTO

FARMACEUTICO

ACABADO
Coliformes totais, termotolerantes e E.coli - Farmacopeia Brasileira - 6° ed.
Determinagé&o qualitativa pela técnica de MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.3.
presenga/auséncia.
Staphylococcus aureus - Determinagéo qualitativa pela ~ Farmacopeia Brasileira - 6% ed.
técnica de presenga/auséncia. MG5.5.3-04 - 5.5.3.1.3.
Bactérias Gram-Negativas Bile Tolerantes - Farmacopeia Brasileira - 6% ed.
Determinagédo qualitativa pela técnica de MG5.5.3-04 -5.5.3.1.3.
presenga/auséncia.

CELULOSE, PAPEL

E PRODUTOS DE ENSAIOS BIOLOGI

PAPEL

PAPEL E CARTAO Sujidades leves e materiais estranhos em filtro de papel - MTMC-045.

PARA CONTATO Determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de

ALIMENTO
LQ: 1 Sujidade

X-X-X-X-X X-X-X-X-X-X-X X-X-X-X-X
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