X

ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

‘ Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 23

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

SEARA ALIMENTOS LTDA. / LABORATORIO CENTRAL

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL;
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017 / Amd. 1:2020

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Bactérias mesofilas aerdbias e anaerdbias facultativas —
Determinacao quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212
Método 2015.13

edicéo,

Escherichia coli - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212
Método 998.08

edicéo,

Bactérias mesdfilas aerdbias - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212
Método 2003.01

edicéo,

Staphylococcus aureus - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212
Método 2003.11

edicéo,

Coliformes Termotolerantes a 45°C — Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/02-09/89C
ME_LAB_9176

Escherichia coli - Determinacao quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,
Método 991.14

Coliformes Totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicao,
Método 991.14

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”

Em, 25/01/2024
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

Bacillus cereus Presuntivo - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 7932:2004

Pseudomonas spp - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 13720:2010

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 7937:2004

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicao,
Método 997.02

Coliformes totais — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/02-09/89C
ME_LAB_9176

Coliformes totais - Determinacdo qualitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP).

Presenca/Auséncia

CMMEF - 5% edig&o, capitulo 9.
ltens 9.1 a 95, 9.73 a 9.74 e
9.103

Coliformes termotolerantes a 45°C - Determinacao
qualitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP).

Presenca/Auséncia

CMMEF - 5% edig&o, capitulo 9.
ltens 9.22, 9.23, 9.24,9.4,9.71 a
9.72e9.92

Escherichia coli - Determinacdo qualitativa pela técnica
de tubos mudltiplos (NMP).

Presenca/Auséncia

CMMEF - 5% edigéo, capitulo 9.
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.4, 9.71,
9.72,9.91 e 9.92

Coliformes - Determinacdo quantitativapela técnica de
tubos multiplos (NMP).

LQ: INMP/g ou mL

ABNT NBR ISO 4831:2012

Coliformes - Determinacdo qualitativa pela técnica de
tubos multiplos (NMP).

Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 4831:2012

Escherichia coli 0157:H7- Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

AFNOR BRD 07/15-06/08
ME_LAB_9231

Escherichia coli stec — sorogrupos — Determinagéo
gualitativa pela técnica de PCR.

AOAC RI PTM 121203

ME_LAB_9229
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

Escherichia coli stec — Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

AOAC RI PTM 121203

ME_LAB_9232
Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela | AFNOR BRD 07/10-04/05
técnica de PCR. ME LAB 9233
Listeria spp — Determinacéo qualitativa pela técnica de | AFNOR BRD 07/13-05/07
PCR. ME_LAB_9234
Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica | AFNOR BRD 07/06-07/04
de PCR. ME_LAB_9230

Campylobacter spp. - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 10272-2:2017

Campylobacter spp. - Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

AOAC RI PTM 031209
ME_LAB_9246

Campylobacter spp. - Determinacdo qualitativa pela
técnica de Presencga/Auséncia.

ISO 10272-1: 2017

Bactérias mesofilas aerdbias — Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicao,
Método 990.12

Bactérias mesofilas aerobias viaveis a 30°C -
Determinacdo quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/01-09/89
ME_LAB_9245

Bactérias Produtoras de Acido Laticas - Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC RI PTM 041701
ME_LAB_9254

Bolores e Leveduras — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,
Método 2014.05

Campylobacter spp. — Determinacdo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

AFNOR BRD 07/25-01/14
ME_LAB_9259

Listeria spp - Determinacdo quantitativa pela técnica de
inoculacéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 11290-2:2017

Listeria monocytogenes - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 11290-2:2017

Estafilococos Coagulase Positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

AFNOR 01/09-04/03
ME_LAB_9241

LQ: 10 UFC/g
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

DNA Suino - Determinacdo qualitativa pela técnica de
PCR.

ME_LAB_9261

Clostridium sulfito redutores - Determinag&o quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 15213:2003

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicao,
Método 2003.01

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR  3M
ME_LAB_9268

01/06-09/97

Listeria spp - Determinacdo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica de
amplificagcdo isotérmica do DNA.

AFNOR  3M
ME_LAB_9206

01/16-11/16

Shigella spp - Determinacdo quantitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 21567:2004

Salmonella enteritidis - Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

ME_LAB_9270

Salmonella typhimurium - Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

ME_LAB_9270

Salmonella spp- Determinacao qualitativa pela técnica de
PCR.

ME_LAB_9270

Salmonella enteritidis - Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

ME_LAB_9271

Salmonella typhimurium - Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

ME_LAB_9271

Enterotoxinas estafilocécicas - Determinacao qualitativa
pela técnica amplificacdo isotérmica do DNA.

ME_LAB_9274

DNA Suino - Determinacao qualitativa pela técnica de
PCR.

ME_LAB_9810
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

Bactérias Produtoras de Acido Latico - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Listeria spp - Determinagéo qualitativa pela técnica de

ISO 15214:1998

AFNOR 3M 01/14-05/16

amplificag&o isotérmica do DNA ME_LAB_9283
Listeria monocytogenes - Determinacéo qualitativa pela | AFNOR 3M 01/15-09/16
técnica de amplificacdo isotérmica do DNA ME_LAB_9223

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)

LQ: 10 UFC/g
LQ: 10 NMP/g

AOAC RI PTM 071401
ME_LAB_9278

Bactérias Aerdbias Mesdfilas - Determinagéo quantitativa
pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 100 UFC/g
LQ: 10 NMP/g

AFNOR BIO 12/35-05/13
ME_LAB_9171

Escherichia coli - Determinag¢éo quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)

LQ: 10 UFC/g
LQ: 10 NMP/g

AFNOR BIO 12/13-02/05
ME_LAB_9179

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 10 UFC/g
LQ: 10 NMP/g

AFNOR BIO 12/21-12/06
ME_LAB_9181

Estafilococos Coagulase Positiva - Determinacdo
guantitativa pela técnica de tubos miltiplos (NMP)

LQ: 10 UFC/g
LQ: 10 NMP/g

AFNOR BIO 12/28-04/10
ME_LAB_9182

Campylobacter spp - Determinacéo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 10 UFC/g
LQ: 10 NMP/g

AFNOR BIO 12/43-04/20
ME_LAB_9277

Bactérias mesofilas aerdbias - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 21la edicao,
Método 2019.02.
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

Campylobacter spp, Campylobacter jejuni e
Campylobacter coli - Determinacéo qualitativa pela
técnica de PCR

ME_LAB_9285

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
SWAB DE SUPERFICIE
DE CARCAGA SUINA

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/cm?

Método 2003.01

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela|AFNOR 3M 01/06-09/97
técnica de inocula¢éo em profundidade. ME_LAB_9268

LQ: 1 UFC/cm?

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica | AFNOR BRD 07/06—-07/04
de PCR. ME_LAB_9230

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017 / Amd. 1:2020

de imunoensaio.
LQ: 2,5 mg/kg

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica | AFNOR 3M 01/16-11/16
de amplificacéo isotérmica do DNA. ME_LAB_ 9206
ALIMENTOS DE Proteina de Leite - Determinagdo quantitativa pela|ME_LAB_9619
ORIGEM ANIMAL: técnica de imunoensaio.
CARNES, PRODUTOS |LQ: 5,0 mg/kg
CARNEOS; : . o
' Proteina de Peixe - Determinagdo quantitativa pela|ME_LAB_9626
ALIMENTOS DE técnica de imunoensaio
ORIGEM VEGETAL; LQ: 4,00 mg/kg
VEGETAL IN NATURA; i
FARINHA: FARELOS; Proteina de Leite - Determinacdo quantitativa pela | AOAC RI 101501
ESPECIARIAS técnica de imunoensaio. ME LAB 9620
INTEGRAS MOIDAS LQ: 2,5 mg/kg -
ALIMENTOS Proteina de Soja - Determinacdo quantitativa pela |ME_LAB_9623
PROCESSADOS técnica de imunoensaio.
LQ: 2,5 mg/kg
Proteina de Soja - Determinagdo quantitativa pela| ME_LAB_9622
técnica de imunoensaio.
LQ: 2,5 mg/kg
Proteina de Ovo - Determinacao quantitativa pela técnica | ME_LAB_9621

Proteina de Glaten - Determinagdo quantitativa pela
técnica de imunoensaio.

LQ: 5 mg/kg

AOAC RI 061201
ME_LAB_9618

DNA de Mostarda — Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

ME_LAB_9617
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 7

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL:
CARNES, PRODUTOS
CARNEOS;

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,;
VEGETAL IN NATURA;
FARINHA; FARELQOS;
ESPECIARIAS
INTEGRAS MOIDAS

ALIMENTOS
PROCESSADOS

DNA de Mostarda — Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR.

ME_LAB 9615

DNA de Aipo — Determinagdo qualitativa pela técnica de
PCR.

ME_LAB 9615

LACTEOS: LEITE

Proteina de Soja - Determina¢do quantitativa pela
técnica de imunoensaio.

LQ: 2,5 mg/kg

ME_LAB_9623

Proteina de Soja - Determinagdo quantitativa pela
técnica de imunoensaio.

LQ: 2,5 mg/kg

ME_LAB_9622

Proteina de Ovo - Determinacéo quantitativa pela técnica
de imunoensaio.

LQ: 2,5 mg/kg

ME_LAB_9621

Proteina de Glaten - Determinagdo quantitativa pela
técnica de imunoensaio.

AOAC RI 061201

ME_LAB_9618
LQ: 5,0 mg/kg
DNA de Mostarda — Determinacgao qualitativa pela ME_LAB 9617
técnica de PCR.
DNA de Mostarda — Determinacéo qualitativa pela ME_LAB_9615
técnica de PCR.
DNA de Aipo — Determinacao qualitativa pela técnica de | ME_LAB_9615
PCR.
Proteina de Peixe - Determinacdo quantitativa pela | ME_LAB_9626

técnica de imunoensaio
LQ: 4,00 mg/kg
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 8

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL:
CARNES, PRODUTOS
CARNEOS;

LACTEOS; LEITE;

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
VEGETAL IN NATURA;
FARINHA; FARELOS;
ESPECIARIAS
INTEGRAS MOIDAS

ALIMENTOS
PROCESSADOS,;
ALIMENTOS
PROCESSADOS

DNA de Soja — Determinagdo qualitativa pela técnica de | ME_LAB_9615
PCR.
DNA de Gergelim — Determinagdo qualitativa pela|ME_LAB_9616

técnica de PCR.

SUPERFICIES; SWAB:;
PLACAS DE CONTATO

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/placa ou 1UFC/cm?

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,
Método 997.02

Bactérias Mesdfilas aerdbias - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/placa ou 1 UFC/cm?

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,
Método 990.12

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/cm?

AOAC Intl. - OMA 212 edicao,
Método 2003.01

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017 Amd. 1:2020

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela
técnica de Presencga/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Listeria spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Bactérias mesofilas aerébias e anaerdbias Facultativas -
Determinacdo quantitativa pela técnica de inoculagcdo em
profundidade.

LQ: 1 UFC/cm? ou 1 UFC/Placa

AOAC Intl. - OMA 212 edicao,
Método 2015.13

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/Placa

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,
Método 2014.05

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade.

AFNOR 3M 01/06-09/97

ME_LAB_ 9268
LQ: 1 UFC/cm?
Listeria spp - Determinacdo qualitativa pela técnica de | AFNOR BRD  07/13-05/07
PCR. ME_LAB_9234
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 9

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

SUPERFICIES; SWAB;
PLACAS DE CONTATO

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela | AFNOR  BRD  07/10-04/05
técnica de PCR. ME_LAB_9233

Listeria spp - Determinacao qualitativa pela técnica de AOAC RI PTM 040501
Presenca/Auséncia. ME LAB 9195

Listeria spp - Determinacdo quantitativa pela técnica de
inoculagcdo em superficie.

LQ: 1 UFC/cm?

ISO 11290-2:2017

Listeria monocytogenes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/cm?

ISO 11290-2:2017

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica | AFNOR BRD  07/06-07/04
de PCR. ME_LAB_9230

Salmonella spp - Determinacédo qualitativa pela técnica | AFNOR 3M 01/16-11/16
de amplificacdo isotérmica do DNA. ME_LAB_ 9206

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela | AOAC RI PTM 040501

técnica de Presenga/Auséncia. ME LAB 9195

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela | AFNOR 3M 01/15-09/16
técnica de amplificacdo isotérmica do DNA ME_LAB_9223

Bactérias Aerdbias Mesdfilas - Determinagéo
quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 10 UFC/mL ou cm?

AFNOR BIO 12/35-05/13
ME_LAB_9171

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de tubos mudltiplos (NMP)

LQ: 10 UFC/mL ou 1 UFC/ cm?

AFNOR BIO 12/21-12/06
ME_LAB_9181

Listeria spp - Determinag¢é@o qualitativa pela técnica de
amplificacéo isotérmica do DNA

AFNOR 3M 01/14-05/16
ME_LAB_9283

Bactérias mesdfilas aerdbias - Determinacgéo
quantitativa pela técnica de inoculacao em profundidade

LQ: 1 UFC/cm?2 ou 1 UFC/placa

AOAC Intl. - OMA 21a edicao,
Método 2019.02.

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,

VEGETAIS IN NATURA;
FARINHAS; FARELOS;
ESPECIARIAS
INTEGRAS E MOIDAS

Bactérias mesofilas aerobias e anaerébias Facultativas -
Determinacdo quantitativa pela técnica de inoculacéo
em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,
Método 2015.13

Campylobacter spp. - Determinag&o qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

ISO 10272-1:2017

Bolores e Leveduras — Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edi¢éo,
Método 2014.05
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 10

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,

VEGETAIS IN NATURA;
FARINHAS; FARELQOS;
ESPECIARIAS
INTEGRAS E MOIDAS

Bactérias mesofilas aerobias viaveis a 30°C -
Determinacédo quantitativa pela técnica de inoculacdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/01-09/89
ME_LAB_9245

Listeria monocytogenes — Determinagdo qualitativa pela
técnica de PCR.

AFNOR BRD 07/10-04/05
ME_LAB_9233

Salmonella spp — Determinagéo qualitativa pela técnica
de PCR.

AFNOR BRD 07/06-07/04
ME_LAB_9230

Bacillus cereus Presuntivo - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 7932:2004

Bactérias mesofilas aerdbias - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

Método 990.12

Bolores e Leveduras - Determinacgdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

Método 997.02

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 7937:2004

Escherichia coli - Determinag¢&o quantitativa pela técnica
de inoculag@o em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

Método 998.08

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica
de amplificacao isotérmica do DNA.

AFNOR 3M 01/16-11/16
ME_LAB_9206

DNA Suino - Determinagéo qualitativa pela técnica de
PCR.

ME_LAB_9810

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

AGUA PARA
ABASTECIMENTO DA
INDUSTRIA DE
ALIMENTOS, GELO,
AGUA DE CHILER

Escherichia coli - Determinagéo quantitativa pela técnica
de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100 mL

Coliformes totais - Determinagao quantitativa pela
técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100 mL
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NORMA E /OU PROCEDIMENTO

AOAC Intl. - OMA 212 edicéo,

AOAC Intl. - OMA 212 edi¢éo,
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 11

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

PRODUTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
AGUA PARA Enterococcus spp Determina¢éo guantitativa pela técnica | 1ISO 7899-2: 2000
ABASTECIMENTO DA de membrana filtrante.
INDUSTRIA DE

ALIMENTOS, GELO,
AGUA DE CHILER

LQ: 1 UFC/100 mL

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 14189:2013

Microorganismos viaveis a 22°C Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

ISO 6222:1999

Microorganismos viaveis a 36°C Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

ISO 6222:1999

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL;
CARNES E PRODUTOS
CARNEOS; ALIMENTOS
DE ORIGEM VEGETAL;
LACTEOS; LEITE

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Salmonella Enteritidis - Determinacdo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

ISO/TR 6579-3:2014

Salmonella Typhimurium - Determinacdo qualitativa pela
técnica de Presencga/Auséncia.

ISO/TR 6579-3:2014

ISOLADOS DE
SALMONELLA spp

Salmonella spp. — Determinacdo qualitativa pela técnica
Presenca/Auséncia

ISO/TR 6579-3:2014

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL;

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Salmonella spp — Determinacdo qualitativa pela técnica
de PCR.

AFNOR BRD 07/06-07/04
ME_LAB_9230

Coliformes termotolerantes a 45 °C — Determinacéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/02-09/89C
ME_LAB_9176

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR  3M
ME_LAB_9176

Coliformes totais - Determinagao quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 1 NMP/g

ABNT NBR ISO 4831:2012
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 12

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL;

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Enterobacteriaceae - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/06-09/97
ME_LAB_9268

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edigéo,
Método 2003.01

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA 212 edicao,
Método 998.08

Escherichia coli — Determinacao qualitativa pela técnica
de tubos mudltiplos (NMP)

ISO 7251:2005

Clostridium perfringens - Determinagéo qualitativa pela

técnica de Presenca / Auséncia ME_LAB_9284
CARNES; PRODUTOS | Determinacédo de Ractopamina pela técnica de elisa
CARNEOS: CARNE . . ME_LAB_9813
SUINA LQ Musculo: 0,10 pg/kg
ISOLADOS Determinacéo de resisténcia microbiana pela técnica de |ME_LAB_9255
BACTERIANOS micro diluicdo em placas
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
ALIMENTOS Determinacao de Nitrito por espectrofotometria no UV/Vis.| IAL. Instituto Adolfo Lutz. 4a
PROCESSADOS SAL, . edicdo. Método 080/IV.
POS E DESIDRATADOS | -Q 1,50 9/100 ¢
PARA PREPARO DE Determinacdo de Nitrato por espectrofotometria no|lAL. Instituto Adolfo Lutz. 4a
ALIMENTOS UV/\Vis. edicio Método 080/IV.
LQ: 1,50 g/100 g
ALIMENTOS DE Determinacdo de Umidade por Gravimetria. ISO 1442:1997
ORIGEM ANIMAL; .
CARNES E PRODUTOS |-Q:2:009/1009
CARNEOS Determinacdo de nitrogénio por titulometria e digestdo | ISO 937:1978 E
por Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo.
LQ: 0,60 g/100 g
Determinacao de Relagdo U/P (umidade/proteina) por| MAPA, Manual de Métodos

Caélculo.
LQ: 2,00 g/100 g

Oficiais de Analise de Alimentos
de Origem Animal - 2019.
Método 1.24
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 13

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinacdo de Amido por espectrofotometria.
LQ:1,19/100¢g

MAPA, Manual de Métodos
Oficiais de Analise de Alimentos
de Origem Animal - 2019.
Método 1.6

Determinacado qualitativa de Amido com lugol.

Positivo / Negativo

AOAC Intl. - OMA 21la edicao,
Método 935.49

Determinacgéo Carboidratos Totais

espectrofotometria.
LQ: 1,00 g/100 g

por

MAPA, Manual de Métodos
Oficiais de Analise de Alimentos
de Origem Animal - 2019.
Método 1.6

Determinacéo de lipidios por gravimetria.
LQ: 1,00 g/100 g

ISO 1443:1973

Determinacdo de Residuo Mineral Fixo (cinzas) por
gravimetria.

LQ: 0,40 g/100 g

ISO 936:1998

Determinacédo de pH pelo método eletrometrico.
Faixa de trabalho: 4 -10

ISO 2917:1999

Determinacdo de nitrogénio por titulometria e digestdo
por Kjeldahl e proteina (N x fator) por célculo.

LQ: 1,00 g/100 g

ISO 1871:2009

Determinacdo de Bases volateis totais por titulometria.
LQ: 15,00 mg N/100 g

ME_LAB_9534

Determinacdo de Célcio por Absorcdo Atdmica apos
digestado por microondas em base seca.

LQ Calcio em base seca: 0,10 g/100 g

NMKL 153:1996

Determinacéo de Nitritos por espectrofotometria UV/Vis.
LQ: 5 mg/kg

ISO 2918:1975

Determinacédo de Nitratos por espectrofotometria UV/Vis.
LQ: 25 mg/kg

ISO 3091:1975

Determinacao de Nitritos Totais por céalculo

ME_LAB_9606

Determinacéo qualitativa de nitritos
Positivo/Negativo

IAL. Instituto Adolfo Lutz. 4a
edicdo. Método 278/1V.
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 14

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinacéo de lipidios por gravimetria
LQ: 1,00 g/100 g

ME_LAB 9625

Determinacéo de cloreto de sodio por titulometria.
LQ: 0,10 g/100 g

MAPA, Manual de Métodos
Oficiais de Analise de Alimentos
de Origem Animal - 2019.
Método 1.10

Determinacao de indice de perdxido por titulometria. ME_LAB_9485
LQ: 0,50 megOz/kg de gordura
Determinacao de fosforo como fosfato expresso em P20s | ME_LAB_9426

por espectrofotometria UV/Vis
LQ: 0,04 g/100 g

Determinac&o de Atividade de Agua por ponto de orvalho.
LQ: 0,030 aw

ISO 18787:2019

Determinacdo de Coladgeno por espectrofotometria.
LQ: 0,10 g/100 g

AOAC Intl. - OMA 21a edicéo,
Método 990.26

Determinacao de Sodio por Absorcdo Atdmica apds ME_LAB_9522
digestdo por microondas.

LQ: 40,0 mg/100 g

Determinacao de cloreto de sédio por Espectroscopia de | ME_LAB_9514

Infravermelho Préximo (NIR).
Faixa de trabalho: 0,10 g/100 g a 8,00 g/100 g

Determinacdo de umidade por Espectroscopia de
Infravermelho Préximo (NIR).

Faixa de trabalho: 9,70 g/100 g a 81,50 g/100 g

AOAC Intl. - OMA 21a edic¢éo,
Método 2007.04

Determinacao de lipidios por Espectroscopia de
Infravermelho Préximo (NIR).

Faixa de trabalho: 1,00 g/100 g a 86,10 g/100 g

AOAC Intl. - OMA 21a edic¢éo,
Método 2007.04

Determinacao de proteina por Espectroscopia de
Infravermelho Préximo (NIR).

Faixa de trabalho: 3,10 g/100 g a 48,80 g/100 g

AOAC Intl. - OMA 21a edic¢éo,
Método 2007.04

Determinacao do teor particulas 6sseas por gravimetria
LQ: 0,10 g/100 g

ME_LAB_9477

FOR-CGCRE-003 — Rev. 12 — Publicado Set/19 — Pg. 014/06




ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 15

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL,;
CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinacao da porcentagem de 0ssos néo retidos em
peneira de 0,5 mm por gravimetria.

LQ: 10%

MAPA, Manual de Métodos

Oficiais de Analise de Alimentos

de Origem Animal - 2022.
Método 1.27

Determinacéo de particulas 6sseas retidas em peneira
de 0,85 mm por gravimetria.

LQ: 1 particula

ME_LAB_9477

Determinacdo de Acido Graxos Saturados por
cromatografia gasosa

LQ: 0,05 g/100g

ME_LAB_9639

Determinacéo de Acido Graxos Monoinsaturados
por cromatografia gasosa

LQ: 0,05 g/100g

ME_LAB_9639

Determinac&o de Acido Graxos Polinsaturados por
cromatografia gasosa

LQ: 0,05 g/100g

ME_LAB_9639

Determinacao de Acido Graxos Trans por
cromatografia gasosa

LQ: 0,05 g/100g

ME_LAB_9639

Determinacdo de colesterol por cromatografia

gasosa
LQ: 10 mg/100 g

ME_LAB_9638

Determinacao de fibra alimentar por método enzimatico-
gravimétrico

LQ: 0,50 g/100 g

ME_LAB_9640

Determinacdo de acUcares totais por volumetria
LQ: 0,50 g/100g

ME_LAB_9637

Determinacao de energia bruta por calculo

ME_LAB_9357

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL;
ALIMENTOS
PROCESSADOS

Determinacdo de Acido Graxos Saturados por
cromatografia gasosa

LQ: 0,05 g/100g

ME_LAB_9639

Determinacdo de Acido Graxos Monoinsaturados
por cromatografia gasosa

LQ: 0,05 g/100g

ME_LAB_9639
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 16

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

Determinac&o de Acido Graxos Polinsaturados por

ALIMENTOS DE ' ME_LAB_9639
ORIGEM ANIMAL: cromatografia gasosa
ALIMENTOS LQ: 0,05 g/100g
PROCESSADOS Dotermi de Acido G T
eterminacao de  Acido raxos Trans por ME LAB 9639
cromatografia gasosa - -
LQ: 0,05 g/100g
Determinacdo de Colesterol por cromatografia
gasosa ME_LAB_9638
LQ: 10 mg/100 g
Determinacéo de fibra alimentar por método enzimatico-
gravimeétrico
ME_LAB_9640
LQ: 0,50 g/100 g
Determinacédo de acUcares totais por volumetria
LQ: 0,50 g/100g ME_LAB_9637
Determinacao de energia bruta por calculo ME_LAB_9357
CARNES: PRODUTOS | Determinacéo de Ractopamina pela técnica de ME_LAB_9401
CARNEOS: CARNE Imunoensaio
SUINA, CARNE BOVINA | LQ Mdsculo: 0,10 pg/kg
ALIMENTOS Determinagéo de Ractopamina pela técnica de ME_LAB_9413
PROCESSADOS; imunoensaio

GORDURA ANIMAL

LQ Gordura Animal: 1,00 pg/kg

CARNES; PRODUTOS
CARNEOS: CARNE
SUINA, CARNE DE
AVES, FIGADO, RIM,
PELE, GORDURA

Determinacdo de Sulfonamidas técnica de

imunoensaio.
LQ Sulfadiazina = 3,00 pg/kg
LQ Sulfadimetoxina = 6,50 pg/kg

pela

LQ Sulfaquinoxalina = 2,00 pg/kg

LQ Sulfametazina = 3,20 ug/kg

LQ Sulfametoxazol = 1,60 ug/kg

LQ Sulfatiazol = 2,00 pg/kg

LQ Sulfisoxazol = 2,00 ug/kg

LQ Sulfapiridina = 3,20 ug/kg

LQ Sulfamerazina = 2,00 ug/kg

LQ Sulfamonotoxina = 10,00 pg/kg
LQ Sulfametoxipiridazina = 2,00 pg/kg
LQ Sulfaclorpiridazina = 2,00 pg/kg

AOAC RI 051705
ME_LAB_9510
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 17

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES; PRODUTOS
CARNEOS: CARNE
SUINA, CARNE DE
AVES, FIGADO, RIM,
PELE, GORDURA

Determinacdo de Sulfonamidas pela técnica de
imunoensaio.

LQ Sulfadoxina = 3,20 pg/kg
LQ Trimethoprim = 3,00 pg/kg

AOAC RI 051705
ME_LAB 9510

Determinacdo de Anti-Helminticos pela técnica de
imunoensaio

LQ Avermectinas = 0,7 pg/kg

LQ Ivermectina = 0,7 pg/kg

LQ Benzoato de Emamectina = 0,7 pg/kg
LQ Eprinomectina = 0,7 pg/kg

LQ Abamectina = 0,7 pg/kg

LQ Doramectina = 0,7 pg/kg

LQ Levamisol = 6,50 ug/kg

LQ Tiabendazol = 1,20 pg/kg

LQ Cambendazol = 1,20 ug/kg

LQ 5-Hidroxitiabendazol = 1,20 ug/kg

LQ Benzimidazois = 1,00 pg/kg

LQ Sulféxido de Albendazol = 1,00 ug/kg
LQ Sulfona de Albendazol = 1,00 pg/kg
LQ Fenbendazol = 1,00 pg/kg

LQ Sulféxido de Fenbendazol = 1,00 ug/kg
LQ Flubendazol = 1,00 pg/kg

LQ Oxifenbendazol = 1,00 pg/kg

LQ Mebendazol = 1,00 pg/kg

LQ Amino Benzimidazois = 0,20 ug/kg
LQ Amino-Flubendazol = 0,20 pg/kg

LQ Amino-mebendazol = 0,20 ug/kg

LQ Moxidectina = 1,00 ug/kg

LQ Triclabendazol = 0,80 pg/kg

LQ Sulféxido de Triclabendazol = 0,80 pg/kg
LQ Keto-triclabendazol = 0,80 pg/kg

ME_LAB_9526
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 18

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES; PRODUTOS
CARNEOS: CARNE
SUINA, CARNE DE
AVES, FIGADO, RIM,
PELE, GORDURA

Determinacdo de Quinolonas,
Streptomicina, Tilosina e Tetraciclinas pela técnica de

imunoensaio

LQ Quinolonas = 3,60 pg/kg
LQ Norfloxacina = 3,60 ug/kg
LQ Ciprofloxacina = 3,60ug/kg
LQ Enrofloxacina = 3,60 pg/kg
LQ Danofloxacina = 3,60 pg/kg
LQ Ofloxacina = 3,60 pg/kg

LQ Enoxacina = 3,60 pg/kg

LQ Sarafloxacina = 3,60 pg/kg
LQ Ceftiofur = 2,50 pg/kg

LQ Florfenicol = 1,50 pg/kg

LQ Tianfenicol = 1,50 pg/kg
LQ Estreptomicina = 3,50 pg/kg

LQ Didroestreptomicina = 3,50 ug/kg

LQ Tilosina = 1,30 ug/kg

LQ Tilmicosina = 1,30 pg/kg

LQ Oxibendazol = 1,50 ug/kg
LQ Tetraciclinas = 3,20 pg/kg
LQ Clortetraciclina = 3,20 pg/kg
LQ Oxitetraciclina = 3,20 pg/kg
LQ Doxiciclina = 3,20 pg/kg

LQ Rolitetracicilina = 3,20 pg/kg

LQ 4-Epitetraciclina = 3,20 pg/kg

ME_LAB_9527
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 19

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES; PRODUTOS
CARNEOS: CARNE
SUINA, CARNE DE
AVES, FIGADO, RIM,
PELE, GORDURA

Determinacdo de Coccidiostaticos pela técnica de
imunoensaio

LQ Lasalocida = 2,00 pg/kg
LQ Nicarbazina = 0,20 pg/kg
LQ Imidocarb = 0,10 ug/kg

LQ Toltrazuril = 1,50 ug/kg

LQ Maduramicina = 0,70 ug/kg
LQ Metabdlito de Nifursol = 10 pg/kg
LQ Salinomicina = 0,80 pg/kg
LQ Narasina = 0,80 pg/kg

LQ Clopidol = 90,00 pg/kg

LQ Nequinato = 90,00 ug/kg
LQ Monensina = 0,60 ug/kg
LQ Monensina A = 0,60 pg/kg
LQ Robenidina = 4,50 ug/kg
LQ Decoquinato = 10,00 pg/kg
LQ Halofuginona = 1,00 pg/kg
LQ Diclazuril = 1,80 pg/kg

ME_LAB_9529

Determinacao de Cloranfenicol pela técnica de ME_LAB_9584
imunoensaio

LQ Cloranfenicol = 0,04 pg/kg

Determinacao de metabolitos de Nitrofuranos pela ME_LAB_9528

técnica de imunoensaio-
LQ 3-amino-2-Oxazolidinone (AOZ) = 0,30 pg/kg

LQ 5-Methylmorpholino- 3-amino-2-oxazolidinone
(AMOZ) = 0,20 pg/kg

LQ 1-aminohydantoin hydrochloride (AHD) = 0,20 pg/kg
LQ Semicarbazida (SEM) = 0,60 ug/kg
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 20

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES; PRODUTOS
CARNEOS: CARNE
SUINA, CARNE DE
AVES, FIGADO, RIM,
PELE, GORDURA

Determinacdo de aminoglicosideos, b-lactdmicos e seus
metabolitos pela técnica de imunoensaio

LQ Espiramicina = 1,33 pg/kg
LQ Kitasamicina = 1,33 pg/kg
LQ Espiramicina | = 1,33 pg/kg
LQ Acetilspiramicina = 1,33 ug/kg
LQ Josamicina = 1,33 pg/kg

LQ Apramicina = 1,25 ug/kg

LQ Bacitracina = 0,09 ug/kg

LQ Neomicina = 0,24 ug/kg

LQ Paranomicina = 0,24 ng/kg
LQ Framicetina = 0,24 pg/kg

LQ Tobramicina = 0,19 ug/kg
LQ Kanamicina B = 0,19 pg/kg
LQ Dibekacina = 0,19 ug/kg

LQ Tilosina B = 0,08 ug/kg

LQ Tilosina A = 0,08 ug/kg

LQ Tilmicosina = 0,08 pg/kg

LQ Tilvalosina = 0,08 pg/kg

LQ Espectinomicina = 2,42 ug/kg
LQ Amikacina = 3,56 pg/kg

LQ Kanamicina A = 3,56 ug/kg
LQ Lincomicina = 4,48 pg/kg

LQ Clindamicina = 4,48 pg/kg
LQ Pirlimicina = 4,48 pg/kg

LQ Erithromicina = 0,64 pg/kg
LQ Clarithromicina = 0,64 pg/kg
LQ Roxithromicina = 0,64 pg/kg
LQ Gamithromicina = 0,64 pg/kg
LQ Tulathromicina = 0,64 pg/kg
LQ Estreptomicina = 2,77 pg/kg
LQ Dihidrostreptomicina = 2,77 pg/kg
LQ Virginamicina = 0,67 pg/kg

ME_LAB_9569
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 21
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 0695 INSTALACAO PERMANENTE

ARIZA RIS SIMDYARIZ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO

ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS

BEBIDAS

AGUA PARA Determinacéo de pH por Método Eletrométrico SMWW, 23a edi¢do, Método

ABASTECIMENTO DA Faixa: 4 a 10 4500H+ B

INDUSTRIA DE axa.+a

ALIMENTOS; GELO
Determinacéo da Turbidez por Método Nefelométrico SMWW, 23a edig&o, Método
LQ: 0,10 NTU 21308
Determinacao da Condutividade Eletrolitica SMWW, 23a Edi¢do, Método

2510B

LQ: 5,00 uS/cm

Determinacao da Dureza por Método Titulométrico por SMWW, 23a Edi¢éo, Método

EDTA 2340C

LQ: 3,00 mg/L

Determinacao de Cloretos por Método Argentomeétrico SMWW, 23a Edi¢do, Método
LQ: 3,20 mg/L 4500Cl- B

Determinacao de Cloro pelo método colorimétrico SMWW, 23a Edi¢do, Método
LQ: 0,05 mg/L 4500-Cl2-G

Determinacéo do perfil do sabor (Gosto e Odor) por SMWW, 23a Edi¢do, Método
sensorial 2170B

Determinacéo de cor pelo método colorimétrico SMWW, 23a Edi¢&o, Método
LQ: 10 UC (mgPt - ColL) 2120C

Determinacdo de minerais por espectroscopia de SMWW, 23a Edicdo, Método

absorcao atébmica absorcao atbmica de chama: método |3111B
direto de chama ar-acetileno

LQ Ferro = 0,10 mg/L
LQ Sédio = 0,20 mg/L

ALIMENTOS DE Determinacdo de umidade e volateis por gravimetria Compéndio Brasileiro de
ORIGEM ANIMAL LQ: 1,00 g/100 g ﬁ/lhér?oedn;ag;o Animal, 2017.
ALIMENTOS PARA

ANIMAIS

Determinacao de nitrogénio por titulometria e digestéo por| Compéndio Brasileiro de
Kjeldahl e proteina (N x fator) por célculo Alimentacdo Animal, 2017.

LQ: 1,00 g/100 g Método 46
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 22

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

LQ: 2,75 mEq O2/kg de gordura

Determinacéo de Residuo Mineral Fixo (cinzas) por Compéndio Brasileiro de

gravimetria Alimentacdo  Animal,  2017.

LQ: 0,40 g/100g Método N°05.

Determinac&o de lipidios por gravimetria Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo  Animal, 2017.

LQ: 1,00 g/100g Método N° 14.

Determinacao de Ractopamina pela técnica de ME_LAB 9413

imunoensaio

LQ: Racéo 2,00 pg/kg

LQ: Farinhas de origem animal e Plasma 3,00 pg/kg

Determinacao de indice de perdxido por volumetria - Compéndio Brasileiro de

Método a frio Alimentacdo Animal 2017 -

Método N° 32

Determinacéo de acidez por titulometria
LQ para Oleos: 1,00 mg/g
LQ Para Gordura: 1,00 %

IAL. Instituto Adolfo Lutz. 4a
edicdo. Método 325/ IV.

Determinacéo de acidez por titulometria
LQ para farinhas: 1,00 mg/g

LQ para 6Oleos e gorduras: 1,00%

IAL. Instituto Adolfo Lutz. 4
edicdo. Método 415/1V.

LQ: 1,00 mg/g

Determinacéo de acidez oleica por titulometria Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo  Animal 2017.
. 0 L)
LQ:1,00% Método N° 28
Determinacao de indice de acidez por titulometria Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo  Animal, 2017.

Método N° 27

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
PRODUTOS
PROTEICOS DE
VEGETAIS

Determinacdo de Acido Graxos Saturados por

cromatografia gasosa
LQ: 0,05 g/100g

. ME_LAB_9639
cromatografia gasosa - =
LQ: 0,05 g/100g
Determinacéo d_e Acido Graxos Monoinsaturados ME LAB 9639
por cromatografia gasosa - =
LQ: 0,05 g/100g
Determinacédo de Acido Graxos Polinsaturados por ME_LAB_9639
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 23

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0695

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

Determinacao de Acido Graxos Trans por

ALIMENTOS DE . ME_LAB_9639
ORIGEM VEGETAL: cromatografia gasosa
PRODUTOS LQ: 0,05 g/100g
PROTEICOS DE
VEGETAIS
Determinacdo de Colesterol por cromatografia
gasosa ME_LAB_9638
LQ: 10 mg/100 g
Determinacao de fibra alimentar por método enzimatico-
gravimétrico ME_LAB_ 9640
LQ: 0,50 g/100 g
Determinacao de agUcares totais por volumetria
LQ: 0,50 g/100g ME_LAB_9637
Determinacao de energia bruta por célculo ME_LAB_ 9357
X-X-X-X-X X-X-X-X-X-X-X X-X-X-X-X
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